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LOCALIZACION Y DISENO DE
LAS INSTALACIONES Y EL
EQUIPO

Localizacién y disposicion
de las instalaciones

{ A )
Es necesario para todas las
empresas analizar y
estudiar el sistema de
capacidad que pueden
implementar

El coste del factor trabajo es
un factor fundamental

REFERENCIA

|

Planeacidén de un proyecto de
localizacion

&

El estudio de la localizacion es
un elemento vital para el
analisis de proyectos nuevos o
de expansion desde el punto de
vista financiero-econdémico.

https://plataformaeducativauds.com.mx/assets/docs/libro/LNU/db0886d4

0418bb54adca7d9fe94a3b3cc-LC-LNUS05. pdf
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Debe de ser sistematicoy
gradual,

Objetivo

|

Lograr una posicion de
competencia basada en
menores costos de transporte y
en la rapidez del servicio.

Proposito

Encontrar la ubicacién mas
ventajosa para el proyecto

l l

El impacto tecnoldgico
econdmico y humano en los
proyectos de sistemas
productivos

|

esta vinculada a la actividad de
investigacion y desarrollo dirigida a
innovar las técnicas de produccion
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ESTABLECIMIENTOS

ZONAS EXPUESTAS A
INHUNDACIONES

ZONAS EXPUESTAS A INFESTACIONES

ZONAS CONTAMINADAS

EQUIPO

MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

HIGIENE Y VIGILANCIA

ESTRUCTURAS Y MOBILIARIO

CONTROL DE TEMPERATURA

— ABASTECIMIENTO DE AGUA

CONDICIONES ESPECIFICAS

PAREDES Y SUELOS
IMPERMEABLES

SUPERFICIES LISAS

TECHOS ELEVADOS

VENTANAS FACILES DE
LIMPIAR

CONSIDERACIONES ESPESIFICAS

EQUIPO Y RECIPIENTES

E— CALIDAD DE AIRE

ILUMINACION

ALMACENAMIENTO

FABRICACION DE MANERA SEGURA

QUE PUEDAN LIMPIARSE Y
DESINFECTARSE

MATERIALES SIN EFECTOS TOXICOS



