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PELIGROS
BIOTICOS Y <«
ABIOTICOS

La

contaminacion

de los
alimentos

Peligros
abidticos

Peligros
bi6ticos

Y parasitos. es la principal causa de problemas

Un alimento alterado es aquel que ha
sufrido deterioro en sus caracteristicas
organolépticas, composicion intrinseca y/o
en su valor nutritivo, debido a causas
fisicas, quimicas y/o microbioldgicas o
derivadas de los tratamientos tecnoldgicos
a los que ha sido sometido el alimento.

Se trata de sustancias muy persistentes en
el ambiente

Son muy dificiles de metabolizar y eliminar.
Su toxicidad por unidad de peso aumenta al
ascender en la escala filogenética.

Pueden sufrir procesos de biotransformacion

en el medio ambiente

El término bidtico hace referencia a seres
vivos e incluye sobre todo a
microorganismos (bacterias y virus) y )
de salud en relacion con el consumo de
alimentos

<

A diferencia de una alimento contaminado, que es aquel que
contiene agentes vivos (virus, microorganismos o parasitos que
presentan un riesgo para la salud), quimicos, minerales u
organicos, extraflos a su composicion normal, sean o0 no
toxicos.

La contaminacion de los alimentos puede ser fisica, quimica o

L biologica.

Metales pesados, El mercurio, El plomo, El
cadmio, compuestos organicos como los
6rgano halogenados, que incluyen dioxinas y
dibenzofuranos, los bifenilos policlorados
(PCB) o polibromados (PBB) e incluso los
propios plaguicidas

Contaminantes
abioticos mas <
importantes

Existen los llamados patégenos
emergentes: Campilobacteria,
Yersinia, Listeria y ciertas cepas de
Escherichia coli, de importancia
creciente
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