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2.1. LOCALIZACION Y DISPOSICION DE LAS
INSTALACIONES

Brinda un mejor servicio de calidad y satisfaccion de necesidades.

OBJETIVO

Se busca en una organizacion a
través de sus actividades.

2.2. DISENO DE LAS INSTALACIONES

. IMPACTO TECNOLOGICO
PROYECTO DE LOCALIZACION SE DIVIDE ECONGMICO

Elemento fundamental a la
hora de planificar las futuras
operaciones de cualquier
empresa.

Elemento fundamental a la
hora de planificar las futuras
operaciones de cualquier
empresa.

OBJETIVO

Lograr una posicion de
competencia basada en
menores costos de transporte
y rapidez del servicio.

2.2.1. AREA DE RECEPCION Y ALMACENAMIENTO —l

l_ REFIERE
V

ESTABLECIMIENTOS EQUIPO
No ubicarse en un ESTRUCTURAS INTERNAS Y MOBILIARIO v Permitq | un
lugar donde, medidas Brelsedn csar saliamane mantenimiento
protectoras, S construidas con materiales Y Funmong de
conformidad.

evidente. duraderos.

2.2.2. AREA DE PROCESAMIENTO
SE DIVIDE

Equipo de control Abastecimiento de agua

y vigilancia Recipientes para

los desechos




2.2.3. AREA DE SERVICIOS AUXILIARES
INCLUYEN

Desaguie y eliminacion
de desechos

Limpieza Servicios de higiene

Control de

2.3. DISENO HIGIENICO DEL EQUIPO
INCLUYEN

Calidad de aire y
ventilacion

[luminacion

Almacenamiento

i

2.3.1. MATERIALES DE CONSTRUCCION DE LOS EQUIPOS

temperatura

Control de tiempo
y temperatura

alimentos

Procedimientos de retirar

Procedimientos de

Programas de limpieza

métodos de limpieza

Medidas para impedir
el acceso

Anidamiento
infestacion

®
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