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constiyuyntes naturales

VITAMINAS
Se usa para restituir su ' .
contenido cuando ha quedado
ermado durante el proceso de
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fabricaci6n o para darles un - @ O '~ ' b
valor nutricional més alto. i G 0
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MINERALES
@: Zinc 5& Potasio u principal uso es mejorar la
St " calidad nutricional de los
@3 Selenio % Yodo alimentos adicionando
| S minerales adecuados al
% Calcio % Hierro producto.
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PIGMENTOS
Existen sos tipos: naturales
como carotenoides,
xantofilas o curcumina y los
artificiales que son productos
obtenidos a través de sintesis
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Se afiaden intencionadamente a los
productos con un propésito
tecnoldgico en la fase de
fabricacidn, transformacién,
preparacion, tratamiento y

envasado.
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TIPOS
acentuadores de sabor,
acidulantes, alcalinizantes
reguladores de pH,
acondicionadores de masa,
antiaglomerantes,antioxidante
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Son los atributos de los alimentos

que se detectan por medio de los

sentidos y son, la apariencia, e

olor, el aroma, el gusto y las

propiedades quinestésicas o
texturales.
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