Mapa Conceptual

Nombre del Alumno: Mitzy Yuliana Escobar Martinez.

Nombre del tema: Proteinas y Lipidos.

Parcial: 2do Parcial

Nombre de la Materia: Quimica de los Alimentos.
Nombre del profesor: Luz Elena Cervantes Monroy.
Nombre de la Licenciatura: Licenciatura en Nutricion.

Cuatrimestre: 2do Cuatrimestre.
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