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AGUA  

CARBOHIDRATOS  

PROPIEDADES QUIMICAS 

DE LOS CARBOHIDRATOS  

OBTENCION DE 

CARBOHIDRATOS PUROS 

APARTIR DE ALIMENTOS  

PROPIEDADES 

FUNCIONALES DE 

CARBIHIDRATOS  

CAMBIOS FUNCIONALES DE 

CARBOHIDRATOS  

REACCIONES DE MAILLARD  

contienen carbono, 

hidrógeno y oxígeno  

Cn(H2O)n 

Los vegetales, son nuestra 

fuente principal de glúcidos: 

Sacarosa, Fructosa, Almidón  

afectan el comportamiento y 

característica de un alimento 

influye el pH, la temperatura, 

la fuerza iónica, y 

concentración según el tipo 

de hidrato de carbono. 

designa un grupo muy 

complejo de 

transformaciones  

se requiere un azúcar reductor 

(cetosa o aldosa) y un grupo 

amino libre, proveniente de un 

aminoácido o de una proteína. 
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