
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
  

ENZIMAS EN LA 
INDUSTRIA DE 

ALIMENTOS 

CLASIFICACION DE 
ENZIMAS Y SUS 
APLICACIONES 

PURIFICACION DE 
ENZIMAS A PARTIR DE 

LOS ALIMENTOS  

MALTA 

MALTEO 

CEBADA 

MALTOSA 

GLUCOSA 

PECTINA 

PECTINOSAS 

ENZIMAS 

PECTINOMETILESTERASAS 

PECTINOESTERASAS 

LIPASAS 

HOMOGENIZACION 

CLASIFICAN 

OXIRREDUCTOSA 
GLUGOSA OXIDASA 
CATALASA 
LIPOGENASAS 

CONSERVACION 

PROCESAMIENTO 

PRECIPITACION 
FRACCIONADA 

ABSORCION 
FRACCIONAL 



 
ENZIMAS COMO 

REPORTEROS 
BIOQUIMICOS DEL 

PROCESAMIENTO DE 
ALIMENTOS 

MICROBILOGICA  

PASTEURIZACION  

ESCALADO 

PROCESOS 
TERMICOS 

LEVADURAS 

PRODUCCION 
INDUSTRIAL DE 

ENZIMAS A PARTIR DE 
ALIMENTOS  

PUNTO DE VISTA 
QUIMICO 

 MEZCLA DE 
MOLECULAS 

PROTEINA  

LIPIDOS 

CARBOHIDRATOS 

REACCIONES 
CATALIZADAS 

ACELERAR LA 
VELOCIDAD DE 
REACCIONES 
QUIMICAS 

OXIDOREDUCTASAS 

TRANSFERASAS 

LIASAS 


