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ENZIMAS EN LA INDUSTRIA
A DE ALIMENTOS

Se enfoca a la conservacidn de alimentos o de sus
componentes

Al uso mas eficiente de materias primas y al mejoramiento
de la calidad sensorial de los alimentos
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CLASIFICACION DE ENZIMAS OXIRREDUCTASA
Y SUS APLICACIONES

Causa cambios en los alimentos,
mediante reacciones oxidativas en

GLUCOSA OXIDASA ocasiones catalizadas por enzimas

se emplea también para eliminar el oxigeno que pueden contener las
bebidas, los aderezos y las mayonesas

CATALASA

Se utiliza como pardmetro para estimar la contaminacién microbiana de
diversos alimentos, asi como la mastitis en las vacas
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CLASIFICACION

Como I divenidad de los. eicosancides es gronde, esto Aguo
compuestos se clasificon en funcidn de los enzimas que inferviener
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+Sison productos de laruta de la ciclooxigenasa: prosfaalandings
 5ison procuctos de la ruta de la lipoxigenasa: lpucolriencs y
«Sison ctos delar la lipoxigenasa:

e LIPOXIGENASAS
; 3 Son mas estables a la oxidacion que las tradicionales
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TRANSFERASAS TRANSFERASA

En el area de alimentos las transferasas z : PR T
Catalizan la transferencia de un grupo quimico (distinto de

que tienen mayor relevancia catalizan la hidrégeno) de un sustrato a otro, segiin la reaccion:
transferencia de azucares A-B+C A+C-B AP ADP
Fed oo
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enzimas son las encargadas de transformar un Mo O H oM
ro de un compuesto quimico en otro. Las enzimas Ghucose Giucoso-6-P
rasas reaccionan de la siguiente manera:
> ACB Fructose-6-P
OH
o
Es una de las enzimas industriales mas importantes en
H . . - ISOMERASAS
ol el area de procesamiento de almidén, cuyo uso data de
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| RETENCION FiSICA
ENZIMAS |
Sustrato
INMOVILIZADORAS
I I Inclusién Sito
Tanto las enzimas como las —
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células se inmovilizan en un Encapsulacién Q E:)
soporte de manera que el Enzima
sustrato se vaya transformando @ @
continuamente sin que se pierda @ Laenzimaune al sustrato  La enzima libi
la enzima @ los producto
PURIFICACION DE
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ENZIMAS A PARTIR COPEABEr b 1 aBSTINAS
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Enzimas cuyas actividades son A — e - 8 ' '
importantes en la conservacién y "‘\_ . _/'
procesamiento de alimentos o en = G
la produccion de materias primas ... ¢ p ‘
whe ~ PRODUCCION INDUSTRIAL DE
ENZIMAS COMO ENZIMAS A TRAVES DE LOS ALIMENTOS
REPORTEROS BIOQUIMICOS En el area de alimentos, las enzimas juegan un papel
DEL PROCESAMIENTO DE destacado, dado que muchas reacciones catalizadas por
ALIMENTOS éstas se llevan a cabo en los alimentos o en procesos
alimentarios
Control de calidad de g
ciertos alimentos se e =
puede llevar a cabo ;
rutinariamente de
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manera indirecta a
través del andlisis de la
actividad de ciertas
enzimas




