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CARBIHIDRATIS

Qué son?

Clasificacion

Obtencién

Propiedades

Reacciones de
Maillard

-> Familia de compuestos que contienen carbono, hidrégeno y oxigeno.
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> Propiedades que afectan el comportamiento y caracteristica de un ->

alimento

Se emplea la determinacién
de aziicares reductores libres

->

--> remolacha y la cafia de azicar, en las verduras y en las frutas.

=> frutasy en la miel.

> cereales, en las legumbres y en las patatas

pH, temperatura, fuerza iénica, concentracién
segiin el tipo de hidrato de carbono.

Influyen en pH alcalino se incrementa la velocidad y alcanza un méximo
a pH 10 Temperaturas elevadas también la aceleran,

Actividad del agua
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