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Desnaturalizacién de proteinas.

Desnaturalizacion B ' 5 :
. Renaturalizacién B

Proteina normal Proteina Proteina normal
desnaturalizada

Purificacion de proteinas de
importancia economica:
— . TEFREE Globulinas. aluten. amarantina.

Buffer Lysis

1

Hepes. 0,16M,
Sacarosa 1,094gr,
DTT 0,1M Ne,VO,
10mM, NaF 1M,
MgCl, 1M, KC1 2,5M

Sonicar por 5 min

Estructuras del colesterol y los
triglicéridos
Colesterol
Huevo N

Grupo hidroéfilo # |- Carboxilo ionizado (-COO ) @ A;//

- Sulfato, sulfonato )

- Fosforila = : Manies / cacahuates
- Amino cuaternario C o )
- Azucares

Grupo hidréfobo

3 - Polialcoholes
- Polietoxidos

P.e. cadenals , -
hidrocarbonadals, Siges Reteronkcs

anillos del colesterol




Fuente de Consulta.

Universidad del Sureste. (2021). Libro de quimica de los alimentos. Recuperado el

12/02/2022, de plataformaeducativauds.com.mx Sitio web:
https:/ / plataformaeducativauds.com.mx/ assets/biblioteca / 780fed42579aa3cd162f120666

b3219d.pdf.



https://plataformaeducativauds.com.mx/assets/biblioteca/780fed42579aa3cd162f120666b3219d.pdf
https://plataformaeducativauds.com.mx/assets/biblioteca/780fed42579aa3cd162f120666b3219d.pdf

