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Proteínas y lípidos  

Purificación de proteínas de importancia económica: 
globulinas, gluten, amarantina. 

 

Gluten, contenido del trigo, avena cebada, maíz y avena. 

 

 

Globulina, se encuentra entre el suero sanguíneo e interviene en la 
coagulación. 

 

 

Amarantina proteína vegetal más nutritiva, por su alto contenido en 
aminoácidos esenciales  

Desnaturalización de proteínas  



 

 

Fuente de consulta UDS 2022. 
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: • Eduardo primo yufera química de los alimentos, 2008 editorial síntesis 

. • Salvador Badui Dergal química de los alimentos, cuarta edición, 2012 person educación. 
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