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Propiedades
Quimicas de

carbohidratos
puros a partir

propiedades
funcionales de

los Carbohidratos.

de los alimentos

Obtencidén de

azucares
aminoacidos

carbohidratos acidos grasos
nucledtidos

Cambios

Funcionales de los Glucidos.

Carbohidratos Hidratos

de carbono.

Aminoacido

Reacciones +

De Maillard. =) Azucar = Base
Reductor  Schiff

glucosa celulosa Disa-
monosacaridos polisacaridos oligosacaridos| Tri-
Fructuoso almidén — Deca-
sacarido
Energéticas

funciones — Prebidticas se clasifica en | Simples

formados 7| nutrientes Nutritivas Complejos

Ultra Procesados

J—

polisacaridos Almacenamiento de la pared
ipidos Funciones Principales | celular.

proteinas __lcomponente de las membranas
acidos nucleicos Enzima, estructura, movimiento

Almacenamiento de la
informacion genética.

—

Constituidas| Carbono Ayudan a ahorrar proteinas
Hidrogeno Niveles normales de azucar, colesterol,
Oxigeno triglicéridos.

Evitan la formacion de cuerpos cetonicos.

—

glucosa

fructuosa Cuerpos cetonicos
Dicarbonilos

Glucoliticos Peroxidacién lipidica




