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Hongos y 

levaduras. 

Hongos. 

Son microorganismos eucariotas pluricelulares. 

En alimentos hace una contaminación que los 

deteriora, pudre y malogra. 

Tipos de 

reproducción. 

Levaduras. 

Mohos. 

(Hongos perfectos) Se unen por 

gametos en estado teleformo. 

Son hongos multicelulares filamentosos  y 

microscópicos. En alimentos se reconocen 

por tener un aspecto aterciopelado.  

Son hongos que pueden ser 

globosas, ovoides, cilíndricas o 

alargadas. 

Pueden existir en (forma parasitaria) o 

(forma saprófita). Forman colonias 

semejantes a las colonias bacterianas. 

Sintetizan mitocondrias que pueden 

provocar reacciones alérgicas en las 

personas. 

Asexual. 

Sexual. 

(Hongos imperfectos) en 

estado Anomorfo y se 

denominan Deuteromycetos. 
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