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Hongos y levaduras

Hongos

Tipos de reproducción en 
hongos

Mohos

Levaduras 

Microorganismos
pluricelulares filamentosos

Absorción de 
nutrientes.

Crecen sobre medios sólidos, forman colonias de aspecto característico que recuerdan a las colonias bacterianas. las levaduras
no pueden identificarse por sus caracteres morfológicos; se precisa la ayuda de pruebas bioquímicas para la identificación
específica

Hongos perfectos: Por unión de gametos, estado teleomorfo. Zigósporas, Ascósporas, Basidiósporas.
Setas (hongos erectos): En el momento propicio, y en lugares cercanos a la superficie, las hifas del micelio vegetativo de un
hongo basidiomiceto, forman un cuerpo fructífero de aspecto tisular denominado plecténquimas (setas)..

Hongos multicelulares 
filamentosos

Dotados de un micelio verdadero, microscópicos, y cuyo crecimiento en los alimentos se conoce
fácilmente por su aspecto aterciopelado o algodonoso.

Hongos que crecen por
gemación.

Debido a que su pared celular es rígida no pueden englobar los alimentos (pinocitosis, fagocitosis), las hifas expulsan enzimas 
sobre la materia orgánica en que crecen. 

Poseen pared celular contiene quitina un polisacárido que le da rigidez y es responsable de su morfología y en ocasiones celulosa. 
Algunos hongos presentan cápsula, formada por polisacáridos, con propiedades inmunógenos y anti fagocitarias.

Micotoxinas en
alimentos

Según el tipo de 
sustrato.

Aflatoxinas: se encuentran sobre todo en maíz, algodón, frutos secos y productos lácteos. Fumonisinas: presentes en el maíz
y en animales como cerdos. Ocratoxinas: se detectan en granos de cereales, café y uvas, también afecta al ganado porcino.

Se clasifican en: Hongos saprófitos (utilizan materia orgánica muerta). Hongos parásitos (organismos vivos, plantas o 
animales)

Pueden ser

Sexual

Asexual
Hongos imperfectos: Los hongos que tienen reproducción asexual o desconocida (estado anamorfo) se denominan Deuteromycetos.
Las esporas son estructuras unicelulares de resistencia que contienen toda la información genética necesaria para el desarrollo
completo de un nuevo hongo.

Globosas, ovoides, cilíndricas o alargadas. En algunos casos, forman cadenas de células alargadas (pseudohifas),
adheridas de modo suelto (blastospora)
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