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Industrias de
alimentacién comercial
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Recordaterio de 24 hrs

Frecuencia de consumo
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Para un ndmero determinado de comensdles, es imprescindible asequrar la calidad y variedad de menus.

Tradicional: Comprende restaurdntes o cdasa de comidds que son un negocio individudl, o social, que sirven comidds
eldboradas en und cocina comin. Secial: Servicios de dlimentdcién para grupos de colectividades en un lugar determinado

d la hord de comer y que no pueden desplazarse del lugar donde redlizan su actividad

Dedicada d la elaboracién de comidas con el objetivo de comercializar sus productos. Ofrecen und

buena relacién calidad-precio.

La metodologfa de la evaluacién depende de que se enfoque a la dieta de un individuo o de un grupo.

Permite obtener informacién detallada de los alimentos y el método de prepdracion empleado.

Util para proveer informdcién sobre los grupos de dlimentos y dalimentos tipicos consumidos habitudlmente.

Proporciondan und informacién global del patrén de ingesta habitual del individuo y también informacion

detallada sobre dalgunos alimentos.
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