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QUIMICA Y METABOLISMO DE COMPUESTOS

3.1 Fijacion de N2y
cadena trofica

NITROGENADAS.

Todas las formas de vida dependen del nitrégeno, La mayoria de los
ecosistemas contienen cantidades escasas de N. El nitrogeno es soluble en
agua y circula a través del aire, el agua y los tejidos vivos. Son pocos los
organismos capaces de asimilarlo, entre ellos los procariotas como las
cianobacterias y las azotobacterias. No se conoce ningun eucariota que fije

nitrégeno.

Los compuestos nitrogenados se pueden dividir en: compuestos protéicos
y no protéicos que contienen Nitrogeno. Existen dos tipos de proteinas:
las titulares y las plasmadticas, pero las mas faciles de obtener son las
plasmaticas por eso son las que se estudian con mayor frecuencia. Existen

diversos métodos para la determinacién de proteinas plasmaticas Método 3.2 Compuestos
de Biuret: es para medir las proteinas totales en suero Se basa en la nitrogenados
reaccion del ién cdprico con los enlaces peptidicos y la proteina en solucién proteicos y no
basica que da un color rojizo. MétoDos de verde de Bromocresol: para proteicos

determinar la Albdmina. Puede dar falsos positivos por ejemplo en
Necrosis o Insuficiencia hepatica. Inmunoelectroforesis: es para determinar
con exactitud cudl es la proteina alterada, Electroforesis: Se utiliza para la
deteccién de las Gamma patias monoclonales.

El Metabolismo de compuestos nitrogenados incluye la sintesis y
degradacion de Aminoacidos y Bases Nitrogenadas, para los cuales no
existe un sistema de almacenamiento, como el de Glacidos y Lipidos. En
nuestro curso, consideramos las bases nitrogenadas dentro del

3.3. Utilizacibny  metabolismo de aminoacidos, porque todos los dtomos de aquellos
destino metabdlico derivan de estos, y porque su degradacién también produce
de aminoacidos. ntermediarios comunes a la de aminodcidos. Reacciones Generales de

Aminodcidos Las reacciones generales de aminoacidos incluyen
transaminacion, deshidratacion, descarboxilacion, racemizacion y
desaminacion oxidativa. Transaminacion y deshidratacién son las formas

de desaminacion no oxidativa de los aminoacidos.

Todos ellos fermentan los constituyentes de los alimentos para generar las
moléculas de ATP que requieren para mantener su homeostasis y
garantizar su crecimiento, proceso que comprende la sintesis de

monémeros y su polimerizacién . Los microorganismos ruminales son 3-4. Metabolismo de
capaces de sintetizar de nuevo los diez aminoacidos esenciales para los los compuestos
tejidos de los mamiferos , asi como de obtener por esta via la mayor parte nitrogenados en
de los requerimientos de aminoacidos. La sintesis de estos aminoacidos se rumen.

realiza a partir de amoniaco y esqueletos carbonados simples, producidos
durante la degradacion del alimento. El amoniaco es el intermediario
central en la degradacion y asimilacién del N en el rumen.






