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TIPOS DE LICORES 

AMARGO OBRERO 

 

PINERAL 

 

FERRO QUINA 
BISLERI 

 

 
Nació en 1887 en 

Rosario como 
reacción contra las 
bebidas dulces que 
tomaban las clases 

burguesas. 

De inspiración itálica y receta argenta, creado a 
finales del siglo XIX por Achille Pini, primo de 

Hermenegildo (quien la comercializó aquí 
mediante su empresa Pini Hnos. & Cía.) con 

cáscaras de cítricos, hierbas aromáticas y 
caramelo, se inspiró en el bitter francés A perital 
Delor y lo cierto es que tiene cierto leve parecido 
al Jägermeister, con una graduación alcohólica de 

29° (originalmente era de 36°). Se recomienda 
beberlo bien frío, con jugo de pomelo.  

. Creado en 1887 por el 
milanés Felice Bisleri 

como tónico para 
“deportistas y 

reconstituyente de la 
sangre”, a base de citrato 

de hierro y quina e 
introducido en Argentina 
en 1893 por José Peretti y 

César Pestagalli, 

HESPERIDINA 

 

Fue creado en 1864 por 
Melville Sewell Bagley, un 

joven inmigrante oriundo de 
Boston que se afincó en Bernal 
y usó su apellido paterno en un 

emporio de productos 
gastronómicos, siendo esta 

bebida el primero 

LUSERA 

 

Lucera fue una bebida 100% 
entrerriana porque sus ingredientes -

yerba lucera, marcela, arazá, 
angélica, quina, mini y centaura- 

provenían enteramente de la flora 
provincial, fue creada en 1899 

El vino forma parte de la 
lista de los grandes licores 
argentinos, tintos, blancos 

o rosados forman parte 
del día a día de esta gran 
nación suramericana, y es 

que gozan de calidad y 
excelente sabor, además 
de ser su bebida nacional. 

LEGUI 
CERVEZA 

PRÍNCIPE DE LOS APÓSTOLES MATE 
GIN 

El legui destaca gracias a su 
sabor dulzón y a hierbas, 
además de que desde su 

aparición ha sido sinónimo 
de disfrute. Solo o 

acompañado de zumos es 
sin lugar a dudas uno de los 

licores argentinos que 
cautivará tu paladar. 

La cerveza es uno de los 
licores más consumidos 

en toda argentina, 
industriales o artesanales 
siempre están presentes 

en las celebraciones. 

Es una ginebra elaborada en 
Argentina, Elaborado con hojas 
frescas de yerba mate, pieles de 

pomelo rosado, eucalipto y 
menta peperina 


