UNIVERSIDAD DEL SURESTE

PLANTEL “VILLAFLORES”

(C

UDS

UNIVERSIDAD DEL SURESTE

“MAPA CONCEPTUAL”

ALUMNA: DANIA BELEN LOPEZ MORALES.

CATEDRATICA: MARLIS TECO RUIZ.

MATERIA: COCINA ARGENTINA.

SEMESTRE: 8°

VILLAFLORES, CHIAPAS A 12 DE ENERO DEL 2022



Licores en cocina argentina
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Vino argentino
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La bebida nacional
de argentinay lo
que es el asado y el
vino son
inseparables.
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Por otra parte es
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Una bebida italiana
introducida a cérdoba
(capital mundial del
fernet) por
inmigrantes

Un licor de naranja
creado en buenos
aires en los afios
1680
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Se emplea en

Es una bebida alcohélica
a base del fruto del
algarrobo blanco

Bebida alcohdlica
tipica del sur de
Argentina & Chile

Ademas de eso

y

y
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La aloja se prepara
artesanalmente

Utiliza cocteles con varios
ingredientes masy
combinada con soda y agua
mineral.

Los cocteles que son mas
populares, se combina con

gaseosas, agua tdnica y soda.

Se prepara con vino
tinto y harina

tostada. Es

refrescante




