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Temas:

Polisacaridos.

Almidon

En que alimentos se pueden encontrar el almidon
Principal aplicacion de los polisacdridos en alimentos
Gelatinizacion y gelificacion

. Celulosa

Gomas vegetales
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La gelatinizacion es un proceso
irreversible de transicion de
fase, donde los granulos de

almidon se unen para formar
una red polimérica amorfa.
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Exclusivamente
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Los gelificantes son las
substancias con la
capacidad de crear geles.

Las gomas solubles en agua
o hidrocoloides comprende
una variedad de gomas,
pectinas y alginatos.
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