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El ensilado es un proceso de
conservaciéon del forraje
basado en una fermentacion
lactica del pasto que produce

e

acido lactico y una
6 QU£ £5 ? disminucién del pH por
debajo de 5.
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/@ forraje fresco de cultivg

como maiz, gramineas,
leguminosas, trigo y alfalfa,
puede ser conservado por
medio del ensilaje. En muchos
paises los forrajes ensilados
son muy apreciados como

@ alimento animal. ;
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PRESERVACION

/(EI ensilaje es un método de\
preservacion para el forraje
humedo y su objetivo es la
conservacién del valor nutritivo
del alimento durante el almace-

namiento.
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