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4.1 concepto de
Cuando una enzima se une a su

enzima = .
sustrato, disminuye la energia
de activacion de la reaccion.

Una sustancia que acelera

una reaccion quimica, y que

no es un reactivo, se llama Las enzimas funcionan al
catalizador. unirse a las moléculas de

reactivo y sostenerlas.

Algunas enzimas aceleran las
reacciones quimicas al acercar
dos sustratos entre si con la
orientacion correcta.

Los catalizadores de las

reacciones bioguimicas se Una enzima se pega (une) a
conocen como enzimas. una o mas moléculas de
reactivo.
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Las enzimas realizan la tarea

LA UNGN ENIMA-5USTRATO ES EL ROVED Y JULETA DE LA
BI0UMCA, UNA HSTORA E AMOR A PRMERA V5TA.

fundatne(;ltal dte dls_r,nlnuw la La parte de la enzima donde o
EOCCIA 0 ACIMACION se une el sustrato se llama el

sitio activo.

Esto quiere decir que los
residuos del sitio activo pueden
formar enlaces covalentes
temporales con las moléculas.

Finalmente, algunas enzimas
disminuyen la energia de
activacion al tomar parte en
las reacciones quimicas.




EUDS

La primera enzima fue
descubierta a mediados del
del siglo XIX por Anselme
Payen y Francoiz Persoz.

ENZIMAS,

-4

Las enzimas hoy en dia
son ampliamente conocidas
y de hecho aprovechadas
por diversas industrias
humanas.
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e Alimentos
e Quimicos
e Agricultura
e Petréleo

e Aquellas que
suministran energia

Activando y desactivando
otras selectivamente

e (como hacen las
hormonas) y un
variopinto etcétera.

4.2 propiedades de las
enzimas

Cuando una enzima ha
terminado de catalizar una
reaccion, solo libera el producto
(o productos) y queda lista para
el siguiente ciclo de catalisis.

Forma activa

La mayoria de las enzimas se
componen de proteinas
globulares de tamafio muy
variable.

<

Los procesos e
investigaciones de estos
dos fue considerado
puramente quimicos.

—

Las enzimas son altamente
especificas, es decir, no
reaccionan con cualquier cosa ni
intervienen en cualquier
reaccion.
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e 4.3 Clasificacion de las
"\ enzimas (deshidrataras,
: hidroldgicas, salicinas.

Oxidorreductasas I Isomerasas

CLASIFICACION DE ENZIMAS

Las enzimas se clasifican en base a la
reaccion especifica que catalizan, de la
siguiente manera:

Ligasas
Transferasas

Segun el tipo de
reaccion que
catalizen:

& Oxidorreductases

Trarsferasos

Hidrolasas

Liasas

SOMBrases

ligazas o sintosas
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Complejo Productos
enzima-sustrato

-0

Enzima

Sustrato

@

pH, fuerza ionica, concentracion de

Dentro de ciertos parametros, la
accion de la enzima puede acelerarse
mediante un aumento en los niveles de
eneraia caldrica.,

Aumentar la temperatura

En este caso las enzimas reaccionan
con el sustrato para generar un
complejo ES.

Dar una ruta alternativa.

"

4.4. Regulacion de la actividad
enzimatica (efecto de temperatura,

sustrato, inhibidores. D

¢, Como actuan

las enzimas?

Figura 14.

Complefo Enzima + Product

Enzima +5Usta0 ¢ Sustrato

Propiciar la transicion.

Se reduce la energia de
transicion sin modificar el

sustrato

- 3 Y

La accion de la enzima puede
acelerarse con un aumento en los
niveles de energia caldrica.

Las enzimas pueden operar de
distinto modo, aunque siempre
disminuyendo la energia de activacion
de una reaccion quimica

Ambientar

Se reduce la energia de activacion
creando un ambiente propicio para
gue la reaccion se dé.
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Importancia

Las enzimas son proteinas
capaces de catalizar
especificamente
reacciones bioguimicas.

La catadlisis enzimatica es esencial para
sistemas vivos.

permite que procesos quimicos no
favorables energéticamente se
lleven a cabo en condiciones
biologicas

La catdlisis enzimatica es esencial para
sistemas vivos.

A mayores [S], los incrementos de
vO se hacen menores mientras [S]
aumenta.
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4.5. Cinética enzimatica.

Cinética de Briggs-Haldane

Michaelisy Mente asumieron que la
union al sustrato y la disociacién del
complejo Escurrian mas rapido que
la formacion de producto (k-1 > k2).

) A

Michaelisy Mente asumieron que la
union al sustrato y la disociacion
del complejo ES ocurrian mas
rapido que la formacioén de
nrodiicto (k=1 > k2)
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Linealizacion de
Eadie-Hofstee

* Es otra técnica similar a la
de Lineweaver-Burkpara
determinar Km y Vmax.

El principal problema de este método
es que tanto la variable dependiente
como la independiente dependen de vO
y que un error experimental afectaria a
ambos ejes.
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