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Estructura de los
monosacaridos.

Clasificacion de los carbohidratos

Monosacaridos Son los hidratos de
carbono elementales, responden a la
férmula general es (CH20) n. donde n es
un nimero entero comprendido entre 3 y
8, segln su numero de carbonos se
denominan triosas, tetrosas, pentosas,
etc.

Oligosacaridos Son compuestos
formados por la unibn de 2 a 10
monosacaridos, unidos mediante enlaces
0- glucosidicos.

Polisacaridos Los polisacaridos mas
frecuentes en los seres vivos, almidén,
glucogeno y celulosa; estan formados
Unicamente por unidades de glucosa,
otros polisacaridos como la quitina, no
contienen glucosa sino un monosacarido
derivado de ella.

Los carbohidratos estan formados por una o varias
unidades constituidas por cadenas de entre 3 a 7
atomos de carbono. Uno de éstos carbonos es un
grupo carbonilo, aldehido —-CHO, o cetona —CO- , el
resto de los a&tomos estan unidos a grupos hidroxilo —
OH. Por ello se denominan polihidroxialdehidos o
aldosas v polihidroxicetonas o cetosas.
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Transporte intracelular de glucosa
| |

Se han descrito dos sistemas
de transporte de glucosay de otros
monosacaridos: los transportadores de
sodio y glucosa llamados SGLT
(sodium-glucose transporters) y los
transportadores  de glucosa llamados
GLUT (glucose transporters).
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Glucogendlisis.

Proteoglicanos,
glucoproteinas y
glucolipidos.

Las glucoproteinas son una clase de
glucoconjugado 0 carbohidrato
complejo (términos equivalentes que
se usan para denotar moléculas que
contienen una o mas cadenas de
carbohidrato enlazadas de manera
covalente a proteina para
formar glucoproteinas o proteoglucano
s o lipido para formar glucolipidos.

Glucdlisis - Fermentacion.

Estructura y propiedades

de los disacaridos.
|

Los disacaridos conservan las
mismas propiedades fisicas que
los monosacaridos, es decir, son
dulces, solubles en agua y
forman cristales blancos que
caramelizan con el calor.

Estructura e  importancia
biolégica de los polisacaridos.

los polisacaridos juegan un
importante papel en la formacion
de estructuras organicas y tejidos
de sostén, especialmente en los
vegetales.

La glucogendlisis es un proceso catabolico y
hace referencia a la degradacion
de glucégeno a glucosa o glucosa 6-fosfato. Se
da cuando el organismo requiere un aumento
de glucosa y, a través de este proceso, puede
liberarse a la sangre y mantener su nivel

La glucdlisis es el primer paso en la degradacion
de la glucosa para extraer energia para el
metabolismo celular.

La fermentacion o metabolismo fermentativo es
un proceso catabdlico de oxidacion incompleta,
gue no requiere oxigeno, y cuyo producto final es
un compuesto organico

(alucemia).

Reacciones y su
regulacion.

Durante la noche, el ATP y NADPH disminuyen
pero no hasta valores despreciables, ya que al
llegar el dia seria un gran gasto de energia
volver a iniciar el proceso. Siempre hay un nivel
minimo de ATP Y NADPH en la oscuridad, que
se producen por otros mecanismos. Asi pues,
debe haber procesos de regulacion
especificos.

Gluconeogénesis.-
Glucogenogénesis
|

La gluconeogénesis es una ruta
metabdlica anabdlica que permite la
biosintesis de glucosa a partir de
precursores no glucidicos.

La glucogenogénesis o la glucogénesis
, €s la ruta anabdlica por la que tiene
lugar la sintesis de glucégeno a partir de
un precursor mas simple, la glucosa-6-
fosfato
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