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Biomoléculas
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(con base en su nimero de
atomos de carbono, su grupo
funcional, el nimero de
unidades)

Carbohidratos
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Compuestos organicos(azucares)

formados por carbono, oxigeno e

hidrogeno, son biomoléculas que
reserva energia por las células
(glucosa, glucégeno y almidon).

Las polihidroxialdehidos y las

polihidroxicetonas se pueden unir
mediante enlaces(O-glucosidico)

covalentes, para dar lugar a
polimeros.
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Clasificacion de los carbohidratos
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Estructura de los
monosacaridos, disacaridos y
polisacaridos
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Monosacaridos

Hidratos de carbono
(CH20) n. segun su
ndmero de carbonos se
denominan triosas,
tetrosas, pentosas, son
blancos, de sabor dulce y
soluble en agua.
poseen isomeria, son
moléculas de las que las
células obtienen
facilmente energia.

Oligosacaridos

Compuestos formados
por la unién de 2 a 10
monosacaridos, son
solubles en agua y tienen
sabor dulce. Son cadenas
cortas y lineales, se
desprende una molécula
de agua y el enlace
resultante se denomina
glucosidico.
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Polisacaridos

Compuestos por un gran
ndmero de
monosacaridos, no son
dulces ni solubles en
agua. Los mas frecuentes
almidodn, glucégeno y
celulosa; estan formados
Unicamente por unidades

de glucosa.

[
Propiedades quimicas y
biolégicas de los tres grupos.
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Almidén
I

Es el polisacérido de reserva de las
plantas, por dos polimeros de glucosa,
amilosa (30%) y amilopectina (70%). La

presencia de amilopectina confiere al

almidén una estructura menos compacta y /_

mas favorable a la accion de las enzimas
hidroliticas. El almidon se acumula en forma
de plastos en las células vegetales.
Abundante en semillas y tubérculos.

Glucégeno
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Principal sustancia de reserva de los
animales. Abundante en el higado y en
los musculos estriados, formado por
cadenas lineales de glucosa unidas
mediante enlaces a. No posee estructura
helicoidal, lo que lo hace mas accesible a la
accion de las enzimas.

Celulosa

Es un polisacarido que forma parte de la
estructura de las células vegetales, la
molécula organica mas abundante sobre la
Tierra. Es una cadena lineal de glucosas que
se unen por enlaces B, es importante en
nuestra dieta, pues estimula el intestino y
facilita la defecacion.

Quitina

componente del exoesqueleto de los
insectos y de los crustaceos y de la
pared que envuelve las células de los
hongos. Es un polimero de N-acetil
glucosamina unidas por enlace B, una
estructura similar a la celulosa pero con
enlaces de hidrégeno mas fuertes debido
al grupo N-acetil.

Glucoproteinas y glucolipidos

Membranas plasmaticas, poseen restos
de oligosacaridos unidos
covalentemente. Algunos de los
monosacaridos que aparecen mas
frecuentemente en las glucoproteinas
son: galactosa, glucosa, glucosamina,
galactosamina.
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Metabolismo de carbohidratos.

Procesos bioquimicos de formacion,
ruptura y conversién de los carbohidratos
en los organismos vivos. El carbohidrato
mas comun es la glucosa, la glucélisis o
glicolisis es la via metabdlica encargada

de oxidar la glucosa con la finalidad de
obtener energia para la célula. Si la

molécula no es necesitada

inmediatamente se almacena bajo la
forma de Glucdégeno y se encuentra
almacenado en el higado pero este

puede ser utilizado y metabolizado por 2

enzimas.

Desde glicerol

El proceso empieza cuando el glicerol se

fosforila para obtener asi el glicerol 3 Rl

fosfato. la glucosa 6 fosfato se convierte en
glucosa por medio de 6 Fosfatasay asi
puede ser liberada a sangre en tejidos

hipoglucemias como el higado.

Desde aminoéacidos

El mecanismo empieza cuando los &cidos
grasos mediante el proceso de lipidolisis se
degradan hasta propionato, luego éste
mediante una serie de reaccién, ingresa al
ciclo de Krebs, mediante la molécula de
Succinil S Coa y luego pasa a fumarato

Desde lactico

El desplazamiento de las moléculas de
lactato y piruvato, es realizado por la
enzima lactato dehidrogenasa, desde
pirtvico es casi imposible detener el

proceso y este se carboxila para poder

entrar a la mitocondria como oxal acetato.
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Estructura, composicion y
propiedades de los lipidos

LiPIDOS

Los lipidos agrupan una gran
cantidad de moléculas
organicas que comparten una
propiedad, la de ser insolubles
en agua. Se debe a que
poseen numerosos enlaces
apolares carbonohidrégeno;
se disuelven en disolventes
organicos como alcohol,
benceno, éter, cloroformo, etc.
Formados por carbono,
oxigeno e hidrégeno y otros
elementos como el fésforo y
nitrégeno. Estan formados por
cadeas hidrocarbonadas,
lineales, o ciclicas, en las que,
hidroxilo o amino. Son
biomoléculas que realizan
funciones muy diversas en los

organismos:
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Clasificacion de lipidos
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Metabolismo de lipidos.

Acidos grasos.

Los lipidos desempefian
cuatro tipos de funciones:

Funcion de reserva.
Funcién estructural
Funcion biocatalizadora
Funcién transportadora

Acilglicéridos
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Las grasas se deal
por excelencia. Procesos tan importantes. . Las grasas tienen ademas funcion de
X como

000D

peces o ballenas.

Digestion de los lipidos
l
o s La digestion de los lipidos
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siguientes etapas:
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conductoauditivo.

Sonlos i grupos
polares, poseenun exiremo polary otro apolar, de ahi que formen facilmente
! oot

¥ lares y
por lo tanto, hidrofbicas la “cabeza” polar que contiene a los grupos fosfato es
soluble, es hidrofilica.
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Esteroides

esencialen i
la ald cortisol,y las

y
comola vitamina .

Terpenos

de estructur
plantas,

alcanfor, el imonenoo el geraniol.

infeccionesy el parto o el aborto terapéutico.
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