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Carbohidratos
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glucolipidos

Polihidroxialdehidos

y —

polihidroxicetonas

-OLIGOSACRIDOS { mediante enlaces o-glucosidicos. En general son solubles en agua y tienen

-DISACARIDOS | una molécula de agua y el enlace resultante se denomina glucosidico. Los

Estas son las biomoléculas mas importantes de la naturaleza y
constituyen la principal reserva energética de los seres vivos.
Los carbohidratos estan formados por una o varias unidades
constituidas por cadenas de entre 3 a 7 atomos de carbono.
Uno de estos carbonos es un grupo carbonilo, aldehido -CHO,
o cetona —CO-, el resto de los atomos estan unidos a grupos
hidroxilo —OH. Por ello se denominan polihidroxialdehidos o
aldosas y polihidroxicetonas o cetosas.

Son los hidratos de carbono elementales, responden a la formula general es (CH2O) n. donde

-MONOSACARIDOS{ h es un nimero entero comprendido entre 3 y 8, seglin su nimero de carbonos se denominan

triosas, tetrosas, pentosas, etc. En general son blancos, de sabor dulce y soluble en agua.

Son compuestos formados por la unién de 2 a 10 monosacaridos, unidos

sabor dulce. Los oligosacaridos son cadenas cortas y lineales

se forman por la unién de dos monosacaridos. En la reaccion se desprende
disacaridos mas abundantes en la naturaleza son: maltosa, lactosa y sacarosa.

Compuestos por un gran numero de monosacaridos unidos entre ellos mediante enlaces o-

-POLISACARIDOS | glucosidicos. En general no son dulces ni solubles en agua. Los polisacaridos mas frecuentes en los

seres vivos, almidon, glucogeno y celulosa; estan formados Unicamente por unidades de glucosa,
otros polisacaridos como la quitina, no contienen glucosa sino un monosacarido derivado de ella.

En las membranas plasmaticas la mayor parte de las
proteinas y algunos de los lipidos expuestos al exterior
de la célula, poseen restos de oligosacaridos unidos
covalentemente. Algunos de los monosacaridos que
aparecen mas frecuentemente en las glucoproteinas
son: galactosa, glucosa, glucosamina, galactosamina,
etc.

se pueden unir mediante enlaces covalentes, para dar lugar a polimeros, estos enlaces se denominan
enlaces O-glucosidico Los carbohidratos se utilizan para producir y almacenar energia por las células
(glucosa, glucogeno y almiddn),

-Caracteristicas

algunos como la celulosa constituyen importantes estructuras celulares, algunos asociados a
lipidos (glucolipidos) y proteinas (glucoproteinas) desempenan papel clave en el reconocimiento
entre las células.

-Ejemplo
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