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Son los compuestos orgánicos 

denominados azucares, y están formados 

por carbono, oxigeno e hidrogeno. 

      Clasificación  

Monosacárido 

Son los hidratos de carbono 

elemental. 

Ejemplos de monosacáridos: 

Glucosa, fructosa, galactosa 

 

Triosas, Tetrosas, Pentosa, Hexosas 

Propiedades físicas y 

químicas 

Poder reductor, formación de 

glucósidos, solubles en agua. 

Disacáridos  

Son un tipo de 

hidratos de carbono  
Sacarosa, lactosa, 

maltosa, trehalosa. 
Clasificación de los 

polisacáridos 

están formadas por la 

unión de una gran 

cantidad de 

monosacáridos 

Formación. 

Cuando el enlace 

glicosidico se forman entre 

dos monosacáridos, el Holo 

sido resultante recibe el 

nombre de disacárido. 

Son cadenas cortas y 

lineales. 

Características: son 

solubles en agua y tienen 

sabor dulce 

Están unidos por enlaces 

glucósidos 

Son compuestos formados por 

la unión de 2 a 10 

monosacáridos. 

Oligosacárido

s. 

Son biomoléculas que se 

encuadran entre los 

glúcidos 

polisacáridos 

Unos pierden el poder 

reductor de los 

monosacáridos y otros 

lo conservan 

Propiedades químicas  

son sólidos cristalinos 

de color blanco, sabor 

dulce y solubles en agua 

CARBOHIDRATOS 

Heteropolisacáridos 

Homopolisacáridos 

Composición  

1.Polisacáridos de 

reserva 

2. Polisacáridos 

estructurales 
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Las proteínas son unas de las 

moléculas más abundantes en los 

sistemas vivos, constituyen el 50% 

o más del peso seco 

proteína diferentes 

Son las que el 

cuerpo cuenta  

Son los 

aminoácidos los 

que el cuerpo 

necesita porque 

no lo produce  

aminoácidos 

proteicos no 

esenciales 

aminoácidos 

proteicos 

esenciales 

Aminoácidos 

proteicos  

Alamina, 

glicina, 

leucina etc.  

Aspargina, cisteína, 

glutamina etc. 

Alifáticos  

No cargados  

No polares  

Polares  

Estructura y clasificación 

de los aminoácidos 

enzimas, hormonas, 

proteínas de 

almacenamiento 

Ejemplo 

 

Ayudan a 

separarlos, 

identificarlos y 

cuantificar 

Se forma por 

la unión de 

hidrogeno y 

un no metal  

propiedades 

ácido 
Insolubles en 

solventes no 

polares   

Tienen alto punto 

de fusión  Tiene un peso 

entre 57 a 186  

Propiedades químicas de 

los aminoácidos 

Isomería óptica 

Todos los 

aminoácidos 

proteicos tienen 

configuración L. 

El carbono α 

es un carbono 

asimétrico 

PROTEÍNAS  

Estereoisómeros 

Glutamato, 

prolina, 

tirosina etc. 

Leucina, lisina, 

valina etc.  

Ejemplo  
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Bibliografía 

-antología de bioquímica pagina 45-76. 

 

 

 

 

 


