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Almidón   

Clasificación 

Monosacáridos  

Disacáridos 

Oligosacáridos  

polisacáridos 

No se hidrolizan 
Triosa hasta 
Heptosa  

Carbono 3-7 

Glucosa  Carbohidrato más importante 

síntesis a partir de C02 Y H20 

-Glucosa 

-Fructosa 

-Galactosa  

Producto de Condensación  

De dos monosacáridos por enlace glucosidico.  

-Lactosa 

-Maltosa 

-Trehalosa 

Ninguno es digerido por el humano 
Unión de 3 a 10 

monosacáridos  
No se Hidrolizan 

99% en solución es Piranosa. 

Torrente Sanguíneo  

Condensación de 10 o más monosacáridos  

-Almidón  

-Celulosa 

-Glicógeno  

Proporcionar energía a las células  

Homolipero de glucosa que forma 

una cadena a-glucosidica conocida 

como glucano. 

Amilosa+ Amilo pectina= Almidón  

Glucógeno  

Polisacárido de 

almacenamiento 

en animales 

Se encuentra en cereales 

Glucofarina  


