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ENSAYO TERCERA UNIDAD ENZIMAS

Introduccion

Las enzimas son moléculas organicas con una funcion de catalizador biologico, es decir
cumplen una funcion de aceleracién en procesos quimicos y son reguladas por metabolitos,
las enzimas se encuentran en las células del cuerpo humano como por ejemplo en la sangre,
los liquidos intestinales, la boca y el estbmago. Son los instrumentos principales para la
expresion de los genes y la mayor parte de la historia de la bioquimica ha abarcado el
estudio enzimatico. La mayoria de las enzimas no trabajan solas, por lo que necesitaran
compuestos quimicos de suma importancia para realizar sus rutas metabolicas, uno de ellos

son los sustratos y los inhibidores y tienen la facultad de regular la actividad enzimatica
Desarrollo
Estructura De Las Enzimas

Las enzimas son el producto de proteinas globulares formadas por la unién de una o mas
cadenas poli peptidicas, las enzimas cuentan con un Hondo donde el sustrato cumple su
funcion y encaja perfectamente, esta zona es conocida como centro activo y muy pocos
amino&cidos se encuentran en él, el que se encuentren aminoacidos en el centro activo se

debera a la estructura terciaria.
Clasificacion de las Enzimas

Las Enzimas se clasifican en grandes grupos por afinidad de sus funciones y propiedades

cataliticas como lo son en:

¢ Oxidoreductasas: son enzimas de catdlisis de oxidaciones y reducciones con
capacidades de sustraer electrones a otra sustancia quimica.

¢ Hidrolasas: catalizan el rompimiento de enlaces entre moléculas por medio del H20 y
por el proceso conocido como hidrolisis.

e Transferasas: catalizan la trasferencia de porciones de grupos quimicos entre
moléculas como grupos fosfatos y glucosilos, mayormente encontrado en el ciclo de
Krebs.

e Ligasas: estimulan la funcién de la formacién de enlaces covalentes entre dos
moléculas. Una de las ligasas mas conocidas es el DNA ligasa enzima que establece

los enlaces fosfodiester.



e Liasas: Son enzimas similares a las hidrolasas con funcién de romper enlaces
qguimicos entre moléculas fundamentales en reacciones catabolicas, pero no
requieren la presencia de agua.

e |somerasas: catalizan cambios geométricos o estructurales dentro de una molécula

alterando la estructura quimica de un sustrato.

Inhibidor: es una molécula que se une a una enzima y disminuye su actividad enzimatica, el
sustrato y el inhibidor compiten por un lugar al reaccionar con una enzima, esto se clasifica
en dos tipos de inhibidores; reversible unién no covalente de un inhibidor a la enzima

competitiva, no a competitiva, acompetitiva y las irreversibles unidos por enlaces covalentes

del inhibidor a la enzima los encontramos en elementos naturales, toxicos y farmacos.

Centro Activo: Es la regién de la molécula de una enzima que se fija a un sustrato y contiene
los grupos quimicos que lo transforman también se le conoce como “complejo Enzima-

Sustrato” a la unién de dichos compuestos.
Coenzima: componente adicional a parte de la enzima y sustrato.

Sustrato: las enzimas pueden tener uno o mas sustratos y dependera de la enzima la funcion

que adoptara.
Factores Alteradores De Las Reacciones Enzimaticas

v' Concentracion del sustrato: las enzimas son degradadas con gran velocidad
alcanzando un pico maximo donde se mantiene todo el tiempo que sea necesario.

v' Temperatura: las enzimas tienen una temperatura optima por lo que al ver un
descontrol en ellos} habra una reaccién enzimatica diferente, la temperatura va desde
los 30-40 grados y mantiene una velocidad variada.

v" PH: el pH va desde l0s3.5 a 7 y la reaccion de la enzima dependera de ello por lo que
presentara comportamientos diferentes y participan aminoacidos ionizables como

histidina, glutamato y cisteina.
Conclusion

Las enzimas son moléculas catalizadoras importantes y cumplen una funcion dentro del
cuerpo humano ya que catalizan las reacciones importantes para sobrevivir, las enzimas no
se destruyen durante la reaccion y se utilizan una y otra vez durante todo el tiempo, estas

ayudan a descomponer alimentos que consumimos dia con dia al igual que ayuda en la



coagulacion de la sangre se encuentran afectadas y favorecidas por dos grandes grupos los
inhibidores y los sustratos asi como beneficiada por los activadores al igual para llevar un
comportamiento regular se ve tratado por factores como lo son la concentracion sustrato, la
temperatura y el pH por ello los procesos enzimaticos de vital importancia para el desarrollo
de la vida y su buen comportamiento.
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