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CLASIFICACION
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cristalizacion

pruebas
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Formados por una

ploihidroxialdehido
y plihidroxicetonas

son biomoleculas
encargadas de
reservar energia

su clasificacion <

carbohidratos
reductores

son las biomoleculas mas
importantes y la principal

reserva de energia de los
seres Vivos

monosacaridos,
oligosacaridos, disacaridos,
polisacaridos.

Tienen propiedades fisicas: solido
cristalino de color blanco y de sabor
dulce, soluble en agua y no en
disolventes, tienen isomeria 6ptica

r 4

segun el numero de
atomos de carbono.
(triosas, tetrosa,pentosa<
etc). También como
aldosa y cetosa

Sus formas de
representacion son
conformes la formula e
Fisher y Haworth

~ N

reaccion frente a
reactivos, se utiliza en
< azucares reductoras de
orina

BN

reaccion entre un
monosacarido con un
alcohol

.

-

Se une de dos distintas formas la primera es la
reaccion del carbono anomerico con un OH
alcohdlico de otrola otra es cuando el carbono
reacciona con el otro carbono del monosacarido

Su funcion depende del tipo de disacéarido
que sean ya que algunos se encargan de
aportar azlcar a la sangre, la respiracion y
ATP entre procesos de metabolismo. Etc.

-

son solidos cristalinos color blanco,
sabor dulce y soluble en agua

o
-
la maltosa(reductora), la lactosa (reductora), la

sacarosa(no reductora). la celobiosa(no libre) e
iIsomaltosa(no libre

-

los polisacaridos son polimeros
gue se unen mediante enlaces
glucosidicos

-

segun su funcion biologica:
polisacaridos de reserva y
estructurales.

segun su composicion:
homopolisacaridos y

heteropolisacaridos
-

su digestion consiste en
una hidrosis catalizada,
son insolubles, no tienen
sabor dulce.

su funcion en los seres
vivos es almacenar y
estructurar.

poseen su grupo carbonilo y
pueden reaccionar como
reductores con otros

cuando los atomos, iones o moleculas se
unen con un liquido o gas para crear una red
cristalina

prueba de trommer, de bial, de
seliwanoff, prueba de molish, de

hidroxilo hemiacetalico y osazona
-

la principal enzima que participa
en la digestion es la a-amilasa
segregada por el pancreas

metabolismo de los
carbohidratos en
monogastricos

fuentes de glucosa
en la sangre

higado

-

<

-

el intestino delgado, glucosa sintetizada en los
tejidos, y el glucogeno almacenado en el

los monosacaridos libres se acoplan a los iones de sodio y pasan al
interior de la celula absorbente, los azucares son transportados por la
sangre y los carbohidratos estructurales por el tracto intestinal

el metabolismo de los carbohidratos es muy
importante ya que es el que da energia para el
organismo, el producto principal es la glucosa

y los destinos de la glucosa son: sintesis y reserva
de glucégeno, conversion en grasa, conversion en
aminoacidos y fuentes de energia
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