
 

 

 

 

 

 

UNIVERSIDAD DEL SURESTE 

LICENCIATURA: ENFERMERIA 

GRUPO: LEN10SSCO121B 

ASIGNATURA: BIOQUIMICA 

TEMA: CLASIFICACION DE CARBOHIDRATOS 

TRABAJO: CUADRO SINOPTICO 

DOCENTE: MARIA DE LOS ANGELES VENEGAS CASTRO 

ESTUDIANTE: LILIANA VAZQUEZ PEREZ 

FECHA DE ENTREGA: 02/10/2021 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

CARBOHIDRATOS 

-CLASIFICACION 

-MONOSACARIDOS 

-DISACARIDOS 

-POLISACARIDOS 

-METODOS DE 

PURIFICACION  

-DIGESTION 

ATOMOS DE CARBONO 

GRUPO FUNCIONAL 

 UNIDAD BASICA 

(3 A 7 ATOMOS DE 
CARBONO) 

ALDEHIDO (-CHO) 

CETONA (-CO-) 

MONOSACARIDO 

ESTRUCTURA FORMADA POR UNA CADENA CARBONATADA  

DE ENTRE 6 A 12 ATOMOS DE CARBONO 
DE IMPORTANCIA BIOLOGICA 

TRIOSAS, 

PENTOSAS, 
HEXOSAS 

(QUIMICAS, 
BIOLOGICAS) 1. PODER REDUCTOR 2.FORMACION DE GLICOSIDOS 

 
-LOS MONOSACÁRIDOS SON MOLÉCULAS DE LAS 

QUE LAS CÉLULAS OBTIENEN FÁCILMENTE ENERGÍA. 

ESTRUCTURA 

(QUIMICAS, 

BIOLOGICAS) 

ESTRUCTURA 

(QUIMICAS, 

BIOLOGICAS
) 

1. DISACARIDOS REDUCTORES           2. DISACARIDOS NO REDUCTORES 

SON GLUSIDOS CONSTITUIDOS POR DOS MONOSACARIDOS EN UN ENLACE 0-GLUCOSIDICO 
CON PERDIDA DE UNA MOLECULA DE AGUA; ESTOS PUEDEN HIDROLIZARSE. 

 SU FUNCIÓN EN LOS ORGANISMOS VIVOS ESTÁ RELACIONADA USUALMENTE CON 

ESTRUCTURA O ALMACENAMIENTO.SU ESTRUCTURA ES BASICAMENTE POR LA UNIÓN DE 
VARIOS MONOSACÁRIDOS EN LOS CUALES SE HALLAN: AZÚCARES PENTOSAS Y HEXOSAS. 

LOS MÉTODOS DE ANÁLISIS QUE ACTUALMENTE SE UTILIZAN PARA SEPARACIÓN, 

IDENTIFICACIÓN Y CUANTIFICACIÓN DE AZÚCARES, SE DESTACAN LA CROMATOGRAFÍA 
DE GASES (GC), CROMATOGRAFÍA LÍQUIDA DE ALTA RESOLUCIÓN (HPLC). 

LA DIGESTIÓN DE LOS HIDRATOS DE CARBONO COMIENZA EN LA BOCA POR MEDIO DE LAS ENZIMAS  PRESENTES 
EN LA SALIVA QUE ACTÚAN SOBRE LOS ALMIDONES, ROMPIÉNDOLOS EN PORCIONES MÁS PEQUEÑAS, INCLUSO 
EN DISACÁRIDOS. 

EN EL INTESTINO DELGADO ES DONDE OCURRE LA MAYOR PARTE DE LA DIGESTIÓN DE LOS CARBOHIDRATOS, YA 

QUE AHÍ SE SECRETAN LOS FLUIDOS PRODUCIDOS POR EL PÁNCREAS Y ALGUNAS CÉLULAS DE LAS PAREDES DEL 
INTESTINO, QUE LLEVAN EN SOLUCIÓN ENZIMAS ESPECÍFICAS PARA HIDROLIZAR CARBOHIDRATOS. 
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