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Del grupo carbonillo. Debido a características reductoras.  

2.4 Estructura molecular de 

los disacáridos.  

 

2.2 Estructura de los 

monosacáridos.  

 

2.3 Propiedades químicas y 

biológicas de los monosacáridos. 

 

2. 1 Clasificación de los 

carbohidratos. 

 

2.9 Digestión de 

los carbohidratos.  

 

2.8 Métodos de purificación 

del carbohidrato. 

 

2.7 Propiedades químicas y 

biológicas de los polisacáridos.  

 

2.6 Estructura 

molecular de los 

polisacáridos. 

 

2.5 Propiedades químicas y 

biológicas de los disacáridos.  

 

Cíclica de Haworth, lineal de Fisher.  

Triosas, pentosas, Heptosas… 

Por molécula de ploihidroxialdehído y polihidroxicetonas. 

Según número de átomos.  

Por formulas.  

Sólidos y cristalinos, luz polarizada, isomería óptica y solubles al agua.  

 

Formación. 

Clasificación.  

Formas. 

Propiedades físicas.  

Compuestos orgánicos. 

 

Monosacáridos, disacáridos, oligosacáridos, polisacáridos.  

 

Carbohidratos. 

 

Clasificación.  

Propiedades químicas.  

 
Formación de glicósidos.  

Poder reductor.  

Cadenas de más de 10 monosacáridos. 

Funciones. 

Propiedades químicas. 

Almacenar. 

Estructurar.  

Aldosas.  

Cetosas.  

En un enlace glúcido.  Por dos monosacáridos iguales.  Formación.  

Son hidratos de carbono.  Definición.  

Con alcohol.  Cuando reacciona a un monosacárido.  

Pueden descomponerse. 

digestión por hidrolisis. 

Se usa para distinguir.  

Mientras se mueve manteniendo límites.  

En intestino delgado.  Digestión y absorción.  

Resultado.  

Metabolismo.  

Carbohidratos reductores.  

Cristalización. 

Prueba de Trommer. 

Prueba de bial. 

Prueba de Molish. 

Prueba de Seliwanoff. 

 

 

A partir de gas, liquido o disolución. 

Salida y paso de glucosa. 

Azúcar de malta, azúcar de leche, azúcar de caña, celobiosa e Isomaltosa. 

Solidos cristalinos, blancos, solubles al agua y dulces.  Propiedades. 

Principales 

disacáridos. 

Por grupo de carbonillo. 

Por reserva, estructurales, otras funciones y según su composición.  

Tratada con hidróxido de sodio. 

 

Definición. 

Clasificación.  


