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HISTORIA DE LA 
ALIMENTACIÒN

Antecedentes de la 
alimentaciòn

Hominidos

Frutos

Raices

Vegetales

Nueces

Crogmanon

Carroñería

Antropologia 

Caceria 

Devolucion

Dieta 
paleolitica

Sobre 
explotacion de 

recursos 

La alimentaciòn en la 
prehistoria

Hominoides

Vegetariano

Astralopithecus

casa

Antilopes Caballos

Homorectus

Descubrio el 
fuego

Frene de 
descomposicion

Higiene

Sanitaria

La revoluciòn mercantil

Imperio romano

Incremento del 
comercio

Alimentar 
ejercito

Demanda de nuevos 
alientos

Cocina 
culta

Cocina 
popular

Apor. romanos/pais 
Vasco

Nuevas tec. agricolas
Elaboracion de 

alim.

Mejor red de comu.

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

Pan 

Aceite 

Vino 

arado 

Incremento 

de alimentos  



HISTORIA DE LA 
ALIMENTACIÒN

Cocina medieval

Europa/America

Naranjas Limon

Uva Caña de azucar

Ganado vacuno Cerdo

America/Europa

Judias verdes Patatas

Pimiento Maiz

Tomate Cacahuate

Alubias Piña

Chocolate

Van Gogh "comedores de 
patatas

Cultivos 
mulagrosos

Cristianismo

Iglesia católica 

Revolucion de la 
azúcar

Hernán Cortez

Llevo la caña 
India/ Américase 

Se cultivo en 
México  1530

Utilidad de la 
caña

Materia prima 
del ron 

Endulzante

Revolución del trasporte

Mejora del 
transporte

Maquina de 
vapor 

Barcos de vapor

1850 inv. maquina para hecer 
hielo

Precios bajos en 
alimentos 

Produccion 
agraria

Transforma Ivon 
industrial 

Abastecimiento 
de alim.

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Transporte de 

alimentos Pan 

Vino 

Aceite 

Prohibía el consumo 

de carne   
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ALIMENTACIÒN

La revoluciòn 
industrial

Aumento de 
gestion de 

energia 

Disminución del 
gasto energético 

Siglo XVII

Uso de vapor 
como energia

Harina láctea 
1814

Cacao en polvo 
1828

Leche 
condensada 

1853

Carne enlatada 
1860

Leche evaporada 

Cereal 1894
Cafe  

instantáneo 
1903

Azucares 
refinados 

Aceites 
vegetales 

Aume. de grasa 
saturada 

Revovoluciòn de 
la seguridad 
alimentaria

Seguridad 
alimentaria

Evolución de seguridad de prod. de elem. 
agricolas 

Cuestiones de 
higiene 

Soberania 
alimentaria 

Valorizacion de 
los proveedores 

de alim.

Sist. locales de 
alimentos

Control local

Construir 
conocimientos y 

hab.

Trabajar con 
naturaleza 

Consumidores  

Productores  

Finalizo en los años 70 
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