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INTRODUCCION:   

Los isomeros son compuestos que tienen la misma formula molecular pero poseen una 

estructura diferente. 

La isomeria es el arreglo de estructuras debido a la concentracion del atomo de 

carbono lo cual hace que cada compuesto tome texturas, colores y olores distintos. 

Conoceremos la importancia biologica de los isomeros en la vida diaria. 

 

 

 

ANALISIS DE LOS COMPUESTOS Y APORTACION BIOLOGICA: 

Carbohidratos: son las moléculas fundamentales de almacenamiento de energía en la mayoría 

de los seres vivos, también llamados glúcidos, pueden ser moléculas pequeñas 

Los monosacáridos: azúcares simples, como la ribosa, la glucosa y la fructose contienen solo una 

molecula de azucar  

Los disacáridos: consisten en dos moléculas de azúcar simples unidas covalentemente. Ejemplos 

familiares son la sacarosa (azúcar de caña), la maltosa (azúcar de malta) y la lactosa (azúcar de la leche). 

Los polisacáridos: como la celulosa y el almidón, contienen muchas moléculas de azúcar simples unidas 

entre sí. 

LÍPIDOS Los lípidos son un grupo general de sustancias orgánicas insolubles en solventes polares como 

el agua, pero que se disuelven fácilmente en solventes orgánicos no polares, como el cloroformo, el éter 

y el benceno. 

Grasas y aceites: energía almacenada: Las grasas y los aceites contienen una mayor proporción de 

enlaces carbonohidrógeno, ricos en energía, que los carbohidratos y, en consecuencia, contienen más 

energía química 

Ceras Las ceras también son una forma de lípido. Son producidas, por ejemplo, por las abejas para 

construir sus panales. 

Proteinas: Las proteínas figuran entre las moléculas orgánicas más abundantes; en la mayoría de los 

sistemas vivos constituyen hasta el 50% o más del peso seco 

Aminoácidos: las unidades estructurales de las proteínas Cada aminoácido tiene la misma estructura 

fundamental: un átomo de carbono central unido a un grupo amino (–NH2), a un grupo carboxilo (–

COOH) y a un átomo de hidrógeno 
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 ISOMEROS  
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