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Enzima Propiedades de las 

enzimas 
Clasificación de las 

enzimas 
es una 

sustancia que acelera 

una reacción química 

importante 

no es un 

reactivo 

se llama 

catalizador 

Funcionan para 

disminuir la energía de 

activación 

 Y  tambien 

unirse a las moléculas de 

reactivo y sostenerlas 

para 

romper enlaces 

químicos sucedan más 

fácilmente 

Alta especificidad de 

reacción 
Capacidad de regulación 

Condiciones de 

reacción 

Aumentan la 

velocidad de reacción 

de 

106 a 1012 veces 

Vs 

sin enzima 

Aún más rápido 

que los 

catalizadores 

químicos 

Temperatura 25-

40 ºC 

algunas hasta 

75 ºC 

la mayoría 

6.5 

Interacción 

estereoespecífica con 

el sustrato. 

No hay productos 

colaterales 

Liasas 

Isomerasas 

ENZIMAS Y CINÉTICA ENZIMÁTICA 

Oxidorreductasas Transferasas 

Ligasas 

Hidrolasas 

Por concentración 

de sustrato 

Por concentración 

de enzima 

Por inhibidores 

competitivos 

Por inhibidores no 

competitivos 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ENZIMAS Y CINÉTICA ENZIMÁTICA 

 

Biomóleculas de 

alta energía 
Inhibición 

enzimática 

ATP 

Ecuación de 

Michaelis-Menten 

Gráficos de Lineweaver-

Burk y Eddie Hofstee. 

mitocondrias 

como una 

coenzima 

su función 

intercambio 

de energía 

y 

 función 

catalítica 

explica el Trifosfato de 

adenosina 

Comportamiento de 

reacciones se encuentra 

cuando 
en todos los seres 

vivos 
Vo = Vmax 

 constituye 
Sitios activos 

fuente principal de 

energía 
estan 

utilizable por 

las células para realizar 

sus actividades 

Parámetro de 

actividad 

enzimático 

Leonor Michaelis y 

Maud Menten 

grandes científicos 

se origina por se comporta 

tipos 

el metabolismo de 

los alimentos 

en unos 

orgánulos 

especiales 

de la 

célula 

llamados 

representa 

Ocupados y no 

hay moléculas 

de E libre 

KM= [S] 

Cantidad de 

sustrato 

para 

Fijarse a la 

mitad de la E 

disponible 

km 

Es un 

consiste en 

la disminución 

o 

anulación de la 

velocidad 

de 

reacción 

catalizada por una 

enzima. 

tipos 

Irreversible Reversible 

Inhibición 

competitiva 

Inhibición no 

competitiva 

fueron 

los padres de la 

cinética enzimática 

La representación 

gráfica 

de 

Lineweaver-Burk 

permite identificar 

la Km 

constante de 

MichaelisMenten 

el punto de corte 

con el eje 

el valor de –1/ 

Km… 

Inhibición 

irreversible 

Inhibición 

Acompetitiva 

Inhibición mixta 
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