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Cuadro Comparativo

Carbohidratos Lipidos

Grasa, sustancia orgénica insoluble en agua que se encuentra en el teji(Jo adiposoy

Son los compuestos organicos

o o o /
DeF| Nicion (Jenominaclos azicares, y estan Forma&os
especia]mente en |as semi”as cJe ciertas p|antas; esta constituida por una mezcla

por carbono, omgeno e hidmgeno' (Je éci(Jos grasos y ésteres (Je glicerina y sirve como reserva de energfa.

en otras partes de| cuerpo (Je |OS animales, asi como en ]08 vegeta]es,

—

La g|icerina y los 4cidos grasos son los componentes bésicos de las

contienen carbono, hi&ré eno
g y grasas (|ipidos). |_as grasas se Forman a partir (Je |a esterhficacién de[

CO m PO S i C ié n OXigeno SRS ProPorCién (CHZO)n alcohol trivalente (glicerina) con 4cidos grasos de diferente |ongitu&

(entre ]2 y 20 atomos de carloono).

Esté formado por una molécula de galactosa unida W
Los |p|dos son biomoléculas organicas ormadas bésicamente por

M 0 l ecu I d ba SiCa por el grupo hidroxilo del carbono 1, a través de un
enlace g|ucosfdico B con el grupo hidroxilo del

]CO i’ma(JO ra de carbono 4 de una molécula de g]ucosa

carl)ono e hidrégeno y genera[mente taml)ién oxigeno; pero en

porcentajes mucho més bajos. Ademés pueden contenertambién

\Cés;oro nitrégeno azu{"re.

Los !fpidos 0 grasas se clasifican, en principio, en dos categorfas:

Los carbohidratos se pueden dividir en tres grupos:

. SapoanicaMes. ].\’pidos semejantes a las ceras y las grasas, que pue&en hidrolizarse porque tienen enlaces de

Ca&a u n a O monosacéridos, ejemplo, g]ucosa, FYUCtOSH, ga]aCt033§ éster. Por ejemplo: los 4cidos grasos, los acilglicéridos, los céridos y los fosfolipidos. A su vez, pueden

clasificarse en:

o disacéridos, ejemp]o, sacarosa (azdcar de mesa), Iactosa, maltosa;

o Simp]es. Su estructura comprende mayormente 4tomos de oxigeno, carbono e %it{régeno. Por ejemp!o: los

o, almid(/)n, g[icégeno (almidén an]ma] ), aci|ghcéridos (que a‘ so|idiricarse se conocen como grasa ya! hacerse Jx’quiéos como aceites).

o Complejos. Tienen (aAema’s &e [os 4tomos menciona&os) al)undantes partl’cu|as de nitrégeno, azuﬁre,

L4 po|isacéridos, gjemp

Clasiﬁicacién
e

Fésroro, u otras mo|écu]as como g[dcidos, Tamlﬂén se |os conoce como ]l’pi&os Ae membrana,

CARBOHIDRATOS: Importancia biomédica No saponi%caHes. Lipidos que no pue&en hidrolizarse por no presentar enlaces éster.

Los lipidos son macromoléculas compuestas principalmente por
atomos de carbono, hidrégeno y oxigeno.

Algunos lipidos comunes son:
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Colesterol Triglicéridos  Fosfolipidos  Acido linoleico


https://concepto.de/particulas-subatomicas/

° UDS (s. F) Antologl’a (Je loioqufmica. PlataForma Educativa UDS Recuperado 6 de septiembre (Je
2021, de
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e499&-Ant0|0gia%20de%20Bioqu%cg%ADmica.de

° /[\Ivarez, D. 0. (2021 ]5ju|io). prido - Concepto, Funcic’)n, c|asiFicacic’m y ejemplos. Concepto.
https://concepto.cle/lipido/

. Capl’tulo 9: Macronutrientes: carlaohiclratos, drasas y proteinas. (s. F)

http://www.lfao.org/g/woO733/w007330d.htm. Recuperado 7 de octulare cJe 202] de
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