SUDS

[ PASION POR EDUCAR |

Nombre de alumno: Damaris
Gabriela Pérez Santizo.

Nombre del profesor: Luz Elena
Cervantes Monroy

Nombre del trabajo: Cuadro
sinoptico.

Materia: Preparacion de alimentos

Grado: 4
Grupo: A

Comitdn de Dominguez Chiapas a 08 de octubre de 2021.



La calidad de un

alimento.
l Y |
Criterios de Factores de Métodos para Dsscc;mpommén
calidad de un produccion de med|r la e alimentos.
alimento alimentos de callq.s\d de un
' calidad. alimento.
Se basa en

Esta basado en

!
Se divide en
5 1 { { rtodo de

Se divide en

\ J

[ ili Pudricién por L
Seguridad Funcionabilidad Pruebas de | — valoracion. microorganigmos Oxidacién
Objetivo Control de sanitaria laboratorio

calidad ¢ l |

Que es
Estabilidad | Valor nutritivo
Pruebas

\ :
guimicas

| Palatabilidad
Calidad | J

higiénico-sanitaria

vafiabilidad emNa
composicién de

Y

DESCOMPOSICION

nutritivo

Pruebas
nutricionales

Como

Factores importantes

f—
Estado l

acciones y
herramientas
realizadas para
detectar la

durante los
procesos
\ndustrialeg

fisioldgico

Temperatura .
e@drbono-nitrégeno

para la
salud del

consumidor Humedad



La calidad de un

alimento.
L  J Y
Factores Factores
mphca;dos en Factores s bioldgicos.
- iogquimi fisicoquimicos.
descomposicion bioguimicos. q
de alimentos.
T
Se divide en Esta basado en Y
|
T ¢ l Clasificacién de los
) ; - microorganismos
DESCOMPOSICION Enmmgs y los Actividad
contaminantes de agua ) _
(Aw) Accién de la Aislamiento
temperatura en de los
los procesos alimentos
Factores importantes blOlégICOS Factores importantes
Temperatura rbono-nitrége o
Psicrofilos
A 1 Y
Humedad
Presentes
¢ Y Presentes
temperaturas
Prod " »
o bajas Mesdfilos
temperaturas
altas
cambios en e Presentes
color, el olor y +

el sabor de los
alimentos

temperatura

ambiente




Bibliografia

https://plataformaeducativauds.com.mx/



https://plataformaeducativauds.com.mx/

