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Aminoácidos

Según

Dieta Propiedades de sus 
cadenas laterales

Esenciales
- Fenilalanina

- Valina
- Treonina

- Triptofano
- Isoleucina
- Metionina
- Histidina
- Arginina
- Leucina
- Lisina

No esenciales
- Alanina
- Arginina

- Acido aspartico
- Asoargina

- Acido glutamico
- Glutamina
- Prolina
- Serina
- Glucina
- Cisteina
- Tirosina

Se clasifican en
Se clasifican en

Ácido

Básico

Neutro

Alifático

Aroático

Carboxilo

Amino
Imidazol
Guanidina

Glicina
Amidas

Hidroxilo
Sulfhidrilo

Hidrocarburo

Anillos C

Polar

Apolar



PROTEINAS

SE CLASIFICAN DE ACUERDO AEstructura Compisición química 
de sus cadenas

Primaria

Secundaria

Terciaria

Cuaternaria

Se dividen en

Hoja plegada

Hélice α

Se dividen en

Simples Conjugadas

Subdividiendose enGlobulares Fibrosas

Como ejemploComo ejemplo

Como ejemplo

Albuminas
Globulinas
Gluteninas
Prolaminas

Colageno
Elastina
Queratina

Glucoproteinas
Lipoproteinas

Cromoproteinas


