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Aminoacidos

Esenciales

l

Se obtienen a partir de

La dieta,
consumo de
alimentos

l

Los aminoacidos clasificados
de acuerdo a su importancia
son

l

La Fenilalanina,
Isoleucina,
Treonina, Lisina,
Valina, Arginina,
Leucina, Metionina,
Triptéfano

Caracteristicas

pd

/ Secundarias

Mds especializada,

Estos forman

Las cuales siempre se inician
a sintetizarse con

Y se clasifican en

Primarias \

Terciarias \

l Caracteristicas

No Esenciales

l

Se obtienen a partir de

El mismo
cuerpo las
produce

l

Los aminoacidos clasificados
de acuerdo a su importancia
son

La Alanina,
Asparagina,
Aspartato, Cisteina,
Dilicina, Glutamato,
Prolina, Senina,
Tirosina, Glutamina

En estado de
aminoacidos,
Enlaces pbeptidicos

N

Alfa elise, Beta l Caracteristicas
plegable
/ Cuaternarias
Completa, <4—Caracteristicas

tridimensional

Especializada, Ya
tiene una funcion




