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INTRODUCCION.

Cinética enzimatica

Las enzimas son proteinas que realizan la catalisis de las reacciones quimicas que se llevan a cabo en los seres vivos.
Aunque las reacciones enzimaticas obedecen a los mismos principios de la cinética quimica, se diferencian de éstas por el
hecho de que las enzimas son saturadas por los substratos, Durante una reaccion enzimatica, el substrato S se une
guimicamente a la enzima E para formar un complejo "enzima-substrato” (ES). Luego de sufrir varias reacciones quimicas,
el complejo ES se rompe para dar origen al producto P, liberando a la enzima E, que puede volver a iniciar otro ciclo
catalitico.
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Area de bioguimica que estudia la
weloridad de las reacciones
enzimaticas y todos los factores que le
afectan para disminuir o aumentar la
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MODELOS DE ENZIMA
SUSTRATO

« Por proximidad: para
reaccionar deben
aproximarse entre sl

+ Acldo - base:
dependiendo del pH 5=
QENEfa una reacciom

« Por deformaclén: la
enzima deforma el
sustrato para poder
romper sus enlaces y
poder reaccionar.

MECANISMO
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ENZIMAS I Covalente: formacion de

INHIBICION _
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. ESPECIFICOS

-REVERSIBLES (Competitivas,
Mo Competitivos,
Acompetitivos)

-IRREVERSIBLES
{Desnaturalizan: Acidos
bases, Temperatura, Alcohol,

—  Metales Pesados]

FACTORES QUE INFLUYEN EN LAS
REACCIONES ENZIMATICAS
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« Temperatura: +T°

= desnaturalizacion de la enzima

« pH (lomes H+): +pH = desnaturalizacidn de la enzima
« Concentracldn de Sustrato: +C5 se llega a una Vmax =

enzima saturada
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CONCLUSION

La primera parte del trabajo es muy importante porque sirve para adquirir da origen, la regulacion o inhibicién de la actividad
enzimatica y la nomenclatura de las enzimas. Este apartado ayuda a comprender como trabajan, el riesgo de su manejo y
gué posibles enzimas se pueden emplear en restauracion y conservacion de obras de arte, dependiendo de las reacciones
guimicas que catalizan.

La cinética enzimatica estudia la velocidad de las reacciones catalizadas por enzimas. Estos estudios proporcionan
informacion directa acerca del mecanismo de la reaccién catalitica y de la especifidad del enzima. La velocidad de una
reaccion catalizada por un enzima puede medirse con relativa facilidad, ya que en muchos casos no es necesario purificar
o aislar el enzima. La medida se realiza siempre en las condiciones 6ptimas de pH, temperatura, presencia de cofactores,
etc, y se utilizan concentraciones saturantes de sustrato. En estas condiciones, la velocidad de reaccién observada es la
velocidad méxima (Vmax). La velocidad puede determinarse bien midiendo la aparicion de los productos o la desaparicion
de los reactivos.
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