
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

LEGISLACION EN NUTRICION  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

LEGISLACIÓN EN NUTRICIÓN 

  

Licenciatura en nutrición 

noveno cuatrimestre  

 

nombre de la profe  

Mónica Elizabeth culebro  

nombre del alumno  

Andrea yuliana calvo López 

 

fecha  

09-julio-2021 



 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

sistema de autocontrol con análisis de 

peligros y control de puntos críticos  

norma de leche  

norma de yogurt  

norma de cereales y 

derivados  

norma de alimentos 

azucarados  

LEGISLACIÓN APLICADA A 

LOS SERVICIOS DE 

RESTAURACIÓN COLECTIVA  

la preparación es muy 

importante aplicar las buenas 

platicas de higiene y sanidad  

es un sistema de prevención y si 

aparecen problemas también se 

especifica que debemos hacer  

cualquier substancia permitida que, sin 

tener propiedades nutritivas, se incluya 

en la formulación de los productos y que 

actúe como estabilizante  

son alimentos producidos mediante la 

congelación con o sin agitación de una 

mezcla pasteurizada compuesta de una 

combinación de ingredientes lácteos  

productos cárnicos 

troceados y curados y 

madurados 

disposiciones y 

especificaciones 

sanitarias  

productos de la pesca frescos, refrigerados, 

congelados y procesados. especificaciones 

sanitarias y métodos de prueba  

podrán satisfacer cuando la 

elaboración del producto se utilice 

materia prima de buena calidad  

los productos cuando se 

indiquen que están destinados 

a una elaboración ulterior como 

aquellos destinados a la 

elaboración de productos  


