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" 27 Bigestadistica comn herramients para

evaluar la sequridad.
CARACTERIZACION IDENTIFICACION DE PELIGROS EVALUACION DE
DE PELIGROS l LA EXPOSICION
AGILIZA - - ES
Algunas situaciones en las que el peligro no
estd totalmente determinado, o que los
ll datos existentes son insuficientes. l
La evaluacion de riesgos se pueden utilizar l Representativos  del CONSUMO
datos ya existentes de estudios de toxicidad, nacional, podrian utilizarse datos de
valores de referencia o de guia. EJEMPLO encuestas de la compra de alimentos
para hogares o tipos similares de
ll datos estadisticos.

En el proceso de identificacion de peligros en un brote
donde potencialmente esta involucrada una cepa de
Escherichia coli que no es la 0157.
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l 24 Metabolismo y farmacocingtica de la sustancia.

\ 4
\ CODEX ALIMENTARIUS
TOXINAS NATURALES INCLUIDAS
EN LA PRESENTE NORMA v
l' DEFINE
INCLUYE \ll
“Cualquier sustancia no afadida intencionalmente al
alimento, que esta presente en dicho alimento como
resultado de la produccién.
Implicitamente  las  sustancias  toxicas \1,
naturales, incluidos determinados micro
hongos en forma de metabolitos toxicos. EXCEPCION

Y |

SUSTANCIAS TOXICAS : :
l Los contaminantes presentes en los alimentos.

¢

Los residuos de plaguicidas,
l' segun la definicion del Codex.

v

| 0s residiing de medicamentos veterinarins.

|

Las toxinas microbianas, como la toxina
botulinica v la enterotoxina del estafilococo.

(UDS, 2021) \

Los residuos de coadyuvantes de
elaboracion que son de competencia.

EJEMPLO

La solanina en las patatas (papas), que son
componentes intrinsecos de los alimentos y piensos.
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NIVEL MAXIMO Y
EXPRESIONES AFINES

|

Contaminante presente en un
producto alimenticio o forrajero es la
concentracion maxima de esa
sustancia.

(MAYO-AGOSTO de 2021). Obtenido de UDS: https://plataformaeducativauds.com.mx/assets/docs/libro/LNU/1c6d4141e5799b5fb7519fd943eb7f9f-LC-LNU305.pdf
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[dentificacion de las
sustancias toxicas.

|

Metabolismo de los seres humanos y
los animales, segun convenga.

|

Toxicocinética y toxicodinamica, incluida informacion
sobre la posible transferencia de la sustancia toxica.

y

Informacion sobre la toxicidad aguda y a largo
plazo, y otros datos toxicolégicos pertinentes.

y

Asesoramiento  toxicolégico integrado
expertos respecto de la aceptabilidad.

(UDS, 2021)
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DATOS DELOS ANALISS
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Datos cualitativos y
cuantitativos validados sobre
muestras representativas.

|

Procedimientos apropiados
de muestreo.

l

DATUS DEINGESTION

|
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|

La presencia en alimentos de
importancia dietética para el
contaminante.

l

La presencia en alimentos
de consumo generalizado.

|

La presencia en componentes
de alimentos y piensos.

CONSDERACIONES TEENDLOGICAS

v
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Opciones y consideraciones
sobre la gestion de riesgos.

!

Informacién sobre procesos de
contaminacion.
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l Evaluacidn de la sequridad de sustancias en los alimentos y en el ambiente \

| 27. Toxicidad subrsnica | | caracteisicas simiares | 28 Toxicidad crénica

IMPLICA ES

La propiedad de una sustancia de

Dosis repetidas del compuesto quimico a probar. .
causar dafios a largo plazo.

ESTUDIOS EFECTOS CRONICOS

Duran 3 meses. Neuroldgicos, Mutagenicos,
Cancerigenos v Teratogenicos.

OBJETIVO
ESTUDIOS

Investigar la toxicidad en drganos. :
Duran 6 meses o un afo.
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