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TITULO: Cuadro sinóptico  

  

 
 

 



Ternero  

Diferencias entre el 

ordeño realizado por 

el becerro, ordeño 

manual y mecánico.  

Ordeño, leche y su 

producción  

 

Componentes básicos que 

integran un sistema de 

ordeño mecánico.  

  

Maquina 

de ordeño  

Manual  

Extraer la leche desde la glándula y 

el canal del pezón  
Vacío  

Presión  

Vacío  

*Bomba de vacío, 

*Conducciones de aire  

*interceptor 

*Regulador 

*Pulsador y unidad de 

ordeño  

Máquinas de 

ordeño  

*Con cubo  

*con conducción de leche 

*Con depósito medidor de 

leche  



 

Actividades a 

realizar antes, 

durante y al 

término del ordeño  

  

 Antes  

Ordeño, Leche y 

su producción  

Horario fijo de ordeño  

Arreado de la vaca  

Limpieza del local de ordeño  

Preparación y lavado de los utensilios de ordeño  

Lavado de manos y brazos del Ordeñador  

Amarrado de la vaca  

Ordeñado de la vaca  

Secado de pezones  

Lavado de pezones  

Ropa adecuada para ordeñar  

 Durante  

Desatado de las patas y la cola de la vaca  

Sellado de pezones  

Lavado de los utensilios de Ordeño.  

Colado de la leche recién.  

 Después  
Limpieza del local de ordeño. 

Destino del estiércol y la orina  



Curvas de lactación y 

factores que influyen en la 

cantidad y composición de 

la leche  

Ordeño, leche y su 

producción  

Insecticidas, fungicidas, 

herbicidas, sanitizantes y/o 

bactericidas y el grupo de 

antibióticos.  

Contaminantes químicos 

más frecuentemente  

Causas del deterioro 

físico, químico y 

bacteriológico de la leche.  

Ayuda a identificar problemas de 

alimentación y manejo.  

*Temperatura de conservación,  

*tiempo de almacenamiento,  

*contenido inicial de microorganismos 

en la leche, y  

*velocidad de enfriamiento.  

Áreas y recipientes 

específicos para 

estos fines  

Almacenado y 

conservación de la leche  


