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Instalaciones,
equipo y
Comercializacién
de leche y carne.

Factores a - Medio. > Clima. > Altitud. > Vientos. > Topografia. > Ubicacién de otras granjas.
considerar en la - Animales.
ubicacion de las
instalaciones en - Ganadero.
una explotacion - Entorno de L , _ _ .
lechera v ganado ) > La legislacion ambiental. > Calidad del producto. > Respeto al nicho ecoldgico.
Y9 la granja.
de engorda.
- Aspectos > Mano de obra. > Materiales. > Rentabilidad.
econoémicos.
o y - Emplazamiento adecuado. - Mano de obra disponible. - Destino del estiércol.
L ) Criterios para la eleccién de un
> Estimacion de espacios. sistema de alojamiento son - Tamario del rebafio. - Disponibilidad de tecnologia y materiales.
_ Tiposy Circuitos v 4reas de movimient Estimarse un minimo de 10% de | . vehiculos. - Ganado. —Insumos.  — Productos.
_ lineamientos > Lircurtos y areas de movimiento. la superficie construida como _ _ n _
Instalaciones para el disefio area de movimientos para - Personas (con o sin carga). — Residuos. - Utiles, herramientas.
y equipo. de las zonas
de > Alojamiento abierto y bien orientado.
alojamiento
- No ajustar estrictamente las distancias.
> Posibilidad de ampliacion. - Favorecer lineas rectas, eliminando cambios de direccion.
- Espina de pescado.
Modelos Se han - Tandem.
ideado
de salas : - Paralelo.
de ordefio diversos
y equipo, métodos - Rotativo.
- Automatico o robotizado.
Composicion i > Genéticos:
Precursores de los de la leche es > Proteina. eneticos:
elementos que una dispersion -G Factores que responsables al menos en
rasa. 0
componen la leche, acuosa Cgmlpolnerr]]tes afectan a la un 45%.
factores que compleja que € aoﬁc € > Lactosa. composicion
pueden alterar su contiene grasa S > Componentes de la leche N
composicion y emulsionada, - -omp son > Nutricionales y de
cantidad de leche proteina. inorganicos. manejo; influyen un 55%.
> Agriado o Formacion De
Causas del Acido.
i fai T > Limpieza, Sala y equipo de ordefio
deterl,or_o fisico > Bacterias lacticas. P'untos para npl o y equip
quimico y Principales realizar el control mecanico, Enfriamiento.
iolbai i > Bacterias esporuladas. . .
Comercializacion ggﬁigﬁfgﬁ; 2 oraciones i microord(;nismos > Personal, Ambiente, Sala y equipo
-distribucién de son > Bacterias psicrotrofas. 9 de ordefio, Preparacion de la ubre y
como su son técnicas de ordefio
la leche y carne i i :
: control. > Bacterias de origen fecal.
> Alteraciones Del Aroma.
Eunciones Son las funciones que > Compra y venta.
de se relacionan con la > Det inacion d
. eterminacion de
Funciones fisicas Suele dividir y . intercambio transferencia del | ,
- : 0S precios.
del mercadeo en tres (3) La concentracion o aCOpIO. derecho de pr0p|edad. p
(manipulacion, grandes - La nivelacion o preparacion
transporte, etapas o para el consumo.
almacenamiento, procesos La distribucis Relacionadas con la  Acopio. -+ Clasificacion y estandarizacion.
clasificacion y sucesivos - -a distribucion. Funciones transferencia y con _
envasado) fisicas las modificaciones * Almacenamiento. - Empaque.

fisicas o fisioldgicas
de los productos.

* Transformacion. * Transporte.



