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BIOENERGETICA DE LOS ALIMENTOS

SINIFICADOS

La bioenergia describe el proceso biolégico de la
transformacidn, utilizacion de los nutrientes absorbidos
para generar energia y la sintesis de su propio cuerpo.

La bioenergética describe el flujo de energia y
nutrientes dentro de un sistema biolégico.
Energia: Capacidad de realizar trabajo (capacidad
de producir cambio de calor).

Es expresado en términos de kilocalorias (Kcal)

Trabaijo: Es el esfuerzo para realizar una tarea o
actividad.

Termodindmica: Es el estudio de sistema +
medio ambiente = universo.

Caloria: Unidad de la cantidad de energia.

Expresado por el simbolo cal, que equivale a la
cantidad de calor necesaria para elevar 1 grado
centigrado la temperatura de 1 gramo de agua

Calorimetria

Expresa el valor energético es el que emplea calorias
tanto para denotar el contenido energético de un

El alimento que se consume se transforma en el cuerpo
y los compuestos quimicos complejos se descomponen
en componentes mas simples las proteinas en
aminoacidos, carbohidratos en glucosa, lipidos en

Se utiliza para el mantenimiento, la renovacion de los
tejidos desgastados y la creacion de nuevos tejidos y
para el crecimiento.
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La energia no se puede crear ni destruir dentro de un sistema,
pero se puede en diferentes formas (lo que entra debe salir)
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VALORACION ENERGETICA

Satisfacer las necesidades energéticas de los animales, es el
mayor coste ligado a la alimentacion de los animales.
Incluso en las fases no productivas, los animales necesitan

ingrediente (que se expresa como kilocalorias por
gramos (Kcal/g) o como mega calorias por quilogramos
(Mcal/Kg), como para expresar los requerimientos por @)q

energia para mantener las funciones fisiolégicas, conservar
[ON la T2 corporal estable y mantener la actividad muscular.

parte de los animales (Kilocalorias o0 mega calorias por

animal por dia). Adicionalmente, los animales necesitan energia para sus

producciones: crecimiento y engorde, reproduccion,
lactacion y trabajo.

Digestibilidad de los alimentos

La digestibilidad de un alimento indica la cantidad
de un alimento completo o de un nutriente
particular del alimento, que no se excreta en las
heces y que, por consiguiente, se considera que es
utilizable por el animal tras la absorcién en el
tracto digestivo.

La digestibilidad se calcula para alimentos o nutrientes como: (alimento ingerido -
heces) x 100 / alimento ingerido. (nutriente en alimento ingerido - nutriente en heces)
x 100 / nutriente en alimento ingerido.

Un método alternativo, dentro de los que se realizan bajo' condiciones in
Digestibilidad ~ Vivo, es el método de la bolsa de nylon o in situ que tiene la ventaja, que la
muestra es fermentada dentro del rumen del animal.

90% aprovechado

in vivo
Tiene la ventaja de permitir el estudio de la evolucidn de la degradabilidad
en funcidn del tiempo de permanencia y de medir los efectos de diferentes inm:’l?:lo 10%
factores ruminales sobre la tasa de digestibilidad de los distintos nutrientes. . excretado

El contenido de energia digestible o metabolizable se determina generalmente I
. R mediante ensayos de balance nutritivo, utilizando animales vivos.
Digestibilidag ¥
in vivo En los estudios convencionales acerca de la digestidn, los animales se confinan

en un box o establo con el fin de facilitar la recoleccion de heces y orina.

Existen diversos métodos para recoger las heces, dependiendo de la especie, del
tipo de animal, y en las condiciones que se encuentra (estabulado o pastoreo).

Manejo de animales fistulados

La fistula ruminal es un método en el cual en una primera instancia es necesario
realizar una cirugia la cual se hace mediante el uso de sedacién, anestesiay
analgesia




