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ESPACIO

PROGRAMA ARQUITECTONICO

ACTIVIDADES

MOBILIARIO

USUARIO

cafeteria.

Ingerir alimentos y bebidas. 6 mesas. 24 comensales, 8.10
Platicar. 24 sillas. 1 mesero.
AREA DE CONSUMO
Lavarse las manos. 2 lavabos. 1 comensal por lavabo. 1.00
AREA DE ASEO PARA CLIENTES
Lavar los utencilios y trastes 1 tarja. 1 ayudante del cocinero. 1.00
- gue se usen en la cocina. 1 escurridor. 1 cocinero.
AREA DE ASEO DE LA COCINA
Preparar la comida. 1 estufa. 1 cocinero. 4.00
Calentar la comida. 1 refrigerador. 1 ayudante de cocinero.
COCINA Guardar la comida, 2 estantes.
ingredientes y bebidas. 1 cajareglstradora.
1 microondas.
Hcer las necesidades ’ 1WC. 1 persona a la vez, ya sea un 2.00
fisiolégicas que necesite la comensal o trabajador de la
BANO persona.




UDUARIO

PROGRAMA ARQUITECTONICO

ACTIVIDAD PRINCIPAL

ESPACIO

ACTIVIDAD SECUNDARIA

MOBILIARIO

Preparar la comida que se Cocina. Calentar alimentos. Estufa.
COCINERO servird en la cafeteria. ; MMicrocnidss.
Parrilla.
Limpiar trastes sucios que Area de aseo de la cocina. Ayudar a cobrar. Tarja.
Escurridor.

AYUDANTE DEL COCINERO

se usan en la cocina.

Caja registradora.

Repartir la comida que Area de consumo. Ayudar a cobrar. Calculadora.
Y

MESERO compraron los comensales Libreta.

para su consumo. Lapiz o lapicero.

Comprar y consumir Area de consumo. Lavarse las manos. A

5 ] ; g illas.
COMENSALES alimentos y bebidas. Area de aseo para clientes. Usar el bafo. f;vaasbos
Bafo. WC :

Platicar.




DIAGRAMA DE
FUNCIONAMIENTO

AREAS PUBLICAS

AREAS DE TRABAJO

AREA DE ASEO DE LA COCINA

AREA DE ASEO PARA CLIENTES 2

|

AREA DE ASEO PARA CLIENTES 1

———

COCINA

ENTRADA




