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CEREALES. TOXINAS PRODUCIDAS ACIDO FiTICO INHIBIDORES DE
POR HONGOS AMILASAS

L] L
encuentran principalmente las derivados del metabolismo Se encuentra en cereales, Proteinas que se encuentran
micotoxinas.. de hongos verdaderos soya, zanahoria etc. en el endospermo del trigo,
arroz, mijo.

[ los compuestos de mayor

importancia por ser contaminante capaces de proliferar en disminuyendo la absorcion del efecto de inhibicidn se destruye
los alimentos. calcio, magnesio, fésforo, zinc por la accién de enzimas
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