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CEREALES. TOXINAS PRODUCIDAS 

POR HONGOS 

(MICOTOXINAS) 

ÁCIDO FÍTICO 
INHIBIDORES DE 

AMILASAS 

encuentran principalmente las 

micotoxinas.. 

Proteínas que se encuentran 

en el endospermo del trigo, 

arroz, mijo. 

Se encuentra en cereales, 

soya, zanahoria etc. 

derivados del metabolismo 

de hongos verdaderos 

son un 

ejemplo 

de 

compuest

os de un 

origen 

natural 

no solamente 

se 

encuentran 

asociadas a 

los cereales. 

su efecto 

tóxico puede 

ser agudo en 

el caso de 

ingerir una 

dosis alta 

produciendo 

metabolitos 

sumamente 

tóxicos al 

hombre y 

animales. 

Alto contenido 

de calcio mas 

concentración  

un gramo de 

ácido fático, es 

capaz de 

secuestrar 

irreversible te 

1 gramo de 

calcio 

efecto de 

inhibición se 

utilizaron la 

amilasa 

Disminuye 

significativam

ente la 

digestión de 

polisacáridos 

Título bonito 
TOXICOLOGIA DE LOS 

ALIMETOS  Jenifer  

los compuestos de mayor 

importancia por ser contaminante capaces de proliferar en 

los alimentos. 

disminuyendo la absorción del 

calcio, magnesio, fósforo, zinc 

efecto de inhibición se destruye 

por la acción de enzimas 
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