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TOXINAS
EN
MARISCOS
Y PECES
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Algunas de las intoxicaciones
de origen marino son causadas

— por ingerir pescados y mariscos

=

que se han alimentado con
dinoflagelados o algas
productoras de toxinas

|
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TETRADOXINA: Esta molécula
esta asociada al consumo de
pez globo (fugu) que
pertenece a la familia
Tetraodontidae

Entre los mariscos
que se alimentan con
algas estan los
mejillones, almejas,
ostiones y los peces
"ciguatera"

=

sintomas: cosquilleo en dedos
y labios, nausea, vémito,
diarrea, dolor epigastrico,
pérdida de reflejos de la
pupila, paralisis progresiva,
problemas respiratorios y
muerte

se podrian producir
intoxicaciones que pueden
- ser leves o de mayores
consecuencias.

/ Se ha intentado enlatar a este \

pescado, pero la toxina resulta
estable al calor, encontrandose a
niveles peligrosos aun después de
ser procesado a 100°C durante 10
min. Estas toxinas fueron aisladas
del pez globo (Takifugu pardalis y
del T. poecilanotas), estos
compuestos son menos potentes

\ aue la tetrodotoxina
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