
 PRODUCCIÓN DE 
 CRUSTACEOS Y 

 MOLUSCOS QUE SE 
 DA EN MEXICO Crustaceos 

 La línea estratégica

 Esfuerzos para el desarrollo de investigación

 Desarrollo de tecnologías innovadoras para 
 el cultivo de crustáceos Principalmente Camarones, Langostinos, Lagnostas

 Camarones

 camarón blanco (Litopenaeus vannamei)

 camarón azul (Litopenaeus stylirostris)

 camarón café (Farfantepenaeus 
 californiensis)

 Alimento nutritivos

 Proteinas

 Omega 3

 Vitaminas B12, B9, B3

 Vitaminas liposolubles D y E

 Minerales Se, Na, K, Zn

 Moluscos

 Diferentes disciplinas
 Ecofisiología, Bioquimica, Inmunología, 
 Sanidad y Genomica

 Aplicaciones productivas en la creación y 
 engorda de semillas mejoradas de moluscos

 Producción más grande de moluscos de 
 acuicultura en México

 Crassostrea virginica

 Crassostrea gigas

 Alimento nutritivos

 Proteinas

 Omega 3

 Vitaminas B12, B9, B3

 Vitaminas liposolubles D y E

 Minerales Se, Na, K, Zn

 Producción en México  Costas de Baja California

 PORCENTAJE QUE SE MANEJAN 
 TANTO EN IMPORTACIÓN COMO 
 EXPORTACIÓN

 8,550 granjas acuícolas

 4,605 concentran 80% de la producción a 
 nivel nacional

 Producción en México Litorales del Noreste de la República

 Animales que pertenecen a los artrópodos

 Patas formadas por segmentos articulados

 Cuerpo protegido por una cubierta gruesa de 
 quitina

 Necesitan cambiar o mudar para poder 
 crecer

 Viven en aguas

 Marinas

 Salobres

 Dulces
 Producción mundial de camarones

 En México

 1.5 millones de toneladas anuales


