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Limpieza ➢  

Ausencia de suciedad 

 

aa  Objetivo 

 

aa  

Disminuir 

 

aa  
Eliminar 

 

aa  

La proliferación de 

microorganismos 

 

aa  

➢  
Detergentes 

Sustancias Empleadas para 
Limpiar 

Quitar la suciedad 

Tipos 

Ácidos fuertes 

Hidróxidos alcalinos 

Neutros 

Eficaces para Eliminar residuos orgánicos 

Empleados para 
Limpiar suelos 

Elementos sensibles A productos corrosivos 

Programas De Limpieza Y 

Desinfección ➢  

Deben 

 

aa  

Supervisarse 

 

aa  

Garantizar 

 

aa  

Presentar una 

 

aa  

De forma 

Documentación Elaborada por Asesores especializados 

Continua 

Eficaz 

 

aa  

Incluye 

 

aa  

Limpieza y desinfección 

aa  

Del equipo 

aa  Del lugar 

Según el diseño 

 
Sustancias detergentes 

aa  

➢Agentes Desinfectantes             

Deben estar   

 

aa  Incluye 

aa  

Aprobados para su uso En establecimientos alimentarios 

Cloro 

aa  Blanqueadores domésticos 

Compuestos de amonio 

Eficaces contra 
Bacterias 
Hongos 

aa  

➢Desinfectantes             

Principal función 

 

aa  

Destruir microorganismos 

Patógenos 

No patógenos 

aa  

Características 

indispensables 

aa  

Ser activo Frente a muchos Tipos de microorganismos 

Tener una Acción rápida 

Ser compatible con Detergentes, jabones y productos químicos 

No ser toxico 

Ser soluble 

Procedimientos Y Métodos 

De Limpieza ➢  
Puede ser 

aa  

Físico 

Químico 
Consiste en 

aa  

La eliminación de 

los reiduos La aplicación De detergentes, jabones y productos químicos 

Desinfectar Las zonas y equipos de trabajo 

El control microbiológico 

aa  

L
im

p
ie

z
a

 E
 H

ig
ie

n
iz

a
ci

ón
 

Referencias 
UDS. (2021). Limpieza E Higienizacion. Antologia De Servicios De Alimentos.PDF, 46-56. 

 

 


