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Planeacién en Ia
localizacién de
instalaciones

Es necesario que las empresas
|

Estudien el sistema de
capacidad que pueden
implementar

Con el fin de

Abarcar la mayor
cantidad de demanda

Agregar una
|

Instalacion es una
forma de ampliar la
capacidad productiva
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Localizacién y disposicién
de las instalaciones

Planeacién de
un proyecto de
localizacién
1

Es fundamental para

Planificar futuras
planeaciones de
cualquier empresa

Es vital para el
|

|

Analisis de proyectos
nuevos o expansion

Desde el punto de vista

Financiero-econémico J

Localizacion y diseio de las

instalaciones Yy el equipo

Es importante que el equipo y material

econémico y humano

El impacto tecnolégico
en los proyectos de [

Pueda limpiarse
v desinfectarse

sistemas productivos

Dirigir a

1
1
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Para evitar la
i
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Innovar técnicas [
de produccion

Contaminacion de
alimentos

1
: El material
1

Formando parte integrante del

de recipientes no debe de tener

! { Efectos toxicos para el

uso que se destinan }

Conjunto de fuerzas
productivas

El equipo debe ser

Siendo esencial en los {
1

Duradero y mévil o
desmontable

Elementos materiales del
proceso de produccion

Para permitir el

Ma

ntenimiento, limpieza,

desinfeccion y vigilancia para
facilitar la inspeccién de plagas

Es importante contar con

Abastecimientos D-es.agﬁ(.e,y Servicios de
de agua eliminacién higiene y aseo
de desechos personal

Procedimientos
para retirar
alimentos

Procedimientos
y métodos de

limpieza

ventilacion

Calidad del aire y

I

lluminacion y
almacenamiento
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Control de tiempo
v temperatura

|

En eontacto eon
los alimentos

En manipulacién de alimentos se usa

Solamente agua
potable

Exce

pto en
|

Produccidon de vapor y en determinados
procesos de elaboracion

Es importante contar con

I
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dicacion ’ [

Utilizacion y
mantenimiento

Informacion a
los
consumidores
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