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OXIDOREDUCTOSA El oxigeno causa cambios en los alimentos, mediante

reacciones oxidativas en ocasiones catalizadas por
enzimas:

L id tali 17 t
GLUCOSA OXIDASA a glucosa oxidasa cataliza la reaccion entre la glucosa y el

oxigeno molecular, produciendo dcido glucénico y perdxido de

hidrégeno; su aplicacién mds importante es en la eliminacién
de la glucosa del huevo antes de su deshidratacién

Utilizan el peréxido de hidrégeno como

CATALASA conservador temporal
—
CLHS/F/CHC/ON DE ENZ//V’HS E/ peSO mO/ecular de /a /I.POX/'dasa de Soya es de
LIPXIGENASAS 702,000 Da, tiene un punto isoeléctrico de 5-4, un

pH éptimo de actividad de & a 9, y un nidmero de
recambio de 180,000 moléculas de

Las enzimas de este grupo catalizan la siquiente reaccion

TRANSFERASAS
tipo: AB + C — A + CB donde AB es la molécula donadora,
que transfiere el grupo B, a la molécula aceptora C
Glucosa isomerasa: Es una de las enzimas industriales mas
ISOMERAZAS importantes en el drea de procesamiento de almidén, cuyo

uso data de los afios 60s
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